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Mesa de Trabalho Central em Ac¢o Inox 1600x500x850 mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19066498 Modelo: MCD-165

Marca: EDENOX EAN: 8434630021609

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021609

Modelo MCD-165



Descricao Resumida

Mesa de trabalho central em acgo inox AISI-304, 1600x500x850 mm. Estrutura
desmontéavel robusta, pés ajustaveis e prateleira inferior reforcada. Ideal para cozinha

profissional.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Central em Aco Inox — Principais Vantagens

Desenvolvida para um ambiente profissional exigente, esta mesa de trabalho central (também
conhecida como bancada de inox) oferece uma solucéo robusta e higiénica para qualquer cozinha
industrial, restauracdo ou hotelaria. Construida em aco inoxidavel AlSI-304 18/10 de alta qualidade,

garante excecional resisténcia a corrosdo, durabilidade superior e conformidade com as mais
rigorosas normas de higiene alimentar, essenciais para a seguranca e eficiéncia do seu negdcio.

A concecdo inteligente permite uma montagem facil e rapida, otimizando o tempo de instalacdo. A
sua estrutura sélida, com um sistema de reforgo longitudinal e chassi, confere grande estabilidade
durante as operacdes diarias, assegurando um desempenho fiavel mesmo perante utilizacdo
intensiva. Os pés ajustaveis em altura permitem adaptar a mesa as necessidades ergondmicas do

espaco e do utilizador.

Aplicacdes

Esta mesa é ideal para cozinhas profissionais de restaurantes, hotéis, cantinas, pastelarias e bares
gue necessitam de uma superficie de trabalho central robusta e facil de limpar. A sua versatilidade
permite ser utilizada para diversas tarefas, desde a preparacéo de alimentos, montagem de pratos
ou como area de suporte em fluxos de trabalho intensos, contribuindo para a otimizacédo do espaco e

da eficiéncia operacional.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10
Acabamento Acetinado

Dimensdes (Cx L x A) 1600 x 500 x 850 mm



Caracteristica Detalhe

Refor¢co do Tampo Omegas longitudinais

Estrutura Desmontavel, chassi robusto

Frente do Tampo 50 mm com bordas arredondadas

Pés Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Prateleira Inferior Incluida, com reforco central

Armazenamento Pode ser armazenada em 180 mm de altura quando

desmontada



