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Mesa de Trabalho Inox 800x600x600mm para Preparagao Alimentar

Informacoes do Produto

SKU: EX19004950 Modelo: MCB-86

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo MCB-86

Descricao Resumida



Mesa de trabalho em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, ideal para preparacdo e apoio em
cozinhas profissionais. Dimensfes: 800x600x600 mm. Inclui prateleira inferior e pés

ajustaveis.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho profissional, (também conhecida como bancada de preparacao de alimentos),
€ a solucdo ideal para cozinhas comerciais que exigem equipamentos robustos, higiénicos e
duraveis. Fabricada integralmente em aco inoxidavel AlISI-304 18/10 com acabamento acetinado,
oferece resisténcia superior a corrosao e oxidagéo, garantindo uma vida Util prolongada mesmo em
ambientes de uso intensivo. A sua concec¢do ergondémica e a base com 600 mm de altura facilitam a
integracao com outros aparelhos de cozinha, otimizando o fluxo de trabalho.

O tampo de trabalho, com 1,2 mm de espessura e um refor¢o longitudinal de émegas, cumpre as
mais rigorosas normas sanitarias, assegurando a seguranca e higiene alimentar. Além disso, a sua
superficie lisa e o aco inoxidavel facilitam a limpeza diaria, um fator crucial para manter os padrées
de higiene exigidos no setor HORECA. Os pés ajustaveis em altura permitem uma adaptacéo
perfeita a qualquer espaco, enquanto a prateleira inferior oferece armazenamento conveniente.

Aplicacdes

Este equipamento € imprescindivel em qualquer estabelecimento do setor HORECA, como
restaurantes, hotéis, cafetarias, bares, talhos e cozinhas industriais. E perfeitamente adequado para
a preparacdo de alimentos, apoio a equipamentos de cozinha, ou como uma area para
empratamento eficiente, adaptando-se a diversas necessidades operacionais. A sua construcéo
modular permite diferentes combinac¢des de comprimento, ideal para otimizar o espago em cozinhas

de todos os tamanhos.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensdes totais (Cx L x A) 800 mm x 600 mm x 600 mm

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10



Caracteristica

Espessura do tampo

Acabamento

Refor¢co do tampo

Pés

Prateleira

Fornecimento

Detalhe

1,2 mm

Acetinado

Omegas longitudinais

Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
Inferior incluida

Montado



