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Estante Inox com 1 Prateleira 1500x600mm para Preparacao

Informacoes do Produto

SKU: EX19003439 Modelo: MA-1560

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo MA-1560



Descricao Resumida

Estante em acgo inoxidavel com 1 prateleira, 1500x600x1045mm. Tampo de 50mm e

pernas ajustaveis. Ideal para organizacéo e apoio em areas de preparacao profissional.

Descricao Completa

Esta estante em aco inoxidavel, com dimensdes de 1500x600x1045mm e uma prateleira, € um
equipamento robusto e essencial para otimizar o espaco de trabalho em cozinhas profissionais.

estante inox — Caracteristicas Técnicas

Construcéo Aco inoxidavel
Dimensdes Totais (L PA) 1500 x 600 x 1045 mm
Espessura do Tampo 50 mm

Suporte Traseiro 40 mm

Numero de Prateleiras 1

Pernas Ajustaveis em altura

Fornecida desmontada — montagem facil por
Montagem
aparafusamento

Aplicac@es Profissionais

7

Esta estante é ideal para diversas areas de preparacdo em cozinhas profissionais, incluindo
restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, snack-bares, pastelarias com confecéo, cantinas
escolares ou empresariais, e cozinhas de hotéis. Permite organizar utensilios, ingredientes ou
equipamentos de pequeno porte, otimizando o fluxo de trabalho.

Estante de Preparacdo — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Construcao integral em aco inoxidavel garante resisténcia a corrosao
e longevidade, mesmo em ambientes de uso intensivo.

e Higiene e Facilidade de Limpeza: A superficie lisa do aco inoxidavel facilita a limpeza e
manutencao, cumprindo rigorosos padrfes de higiene.



e Estabilidade Reforcada: Tampo de trabalho com 50 mm de espessura e pernas ajustaveis
em altura proporcionam uma base sélida e nivelada para qualquer operacao.

e Otimizacdo do Espaco: A prateleira adicional oferece espago extra para arrumacao,
contribuindo para uma area de preparagédo mais organizada e eficiente.

e Versatilidade de Uso: Adequada para diversas funcdes, desde o apoio a preparacdo de
alimentos até ao armazenamento temporario de louca ou utensilios.

A estante é for necida montada ou desmontada?

E fornecida desmontada, mas a montagem é simples e intuitiva, realizada por aparafusamento.

Qual a espessura do tampo superior?

O tampo superior tem uma espessura robusta de 50 mm, garantindo grande resisténcia e
durabilidade para uso intensivo.

As pernas sio ajustaveisem altura?

Sim, as pernas sdo ajustaveis em altura, permitindo nivelar a estante em pisos irregulares e
adaptar a ergonomia do utilizador.

Esta estante é adequada para ambientes himidos?

Sim, sendo construida integralmente em aco inoxidavel, é altamente resistente a corrosao e
ideal para ambientes com elevada humidade, como cozinhas profissionais.

Posso usar esta estante para armazenar equipamentos pesados?

Com a sua construcdo robusta e tampo de 50 mm, esta estante é projetada para suportar
cargas consideraveis, sendo adequada para equipamentos de pequeno e médio porte ou
grandes volumes de ingredientes.



