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Maquina de Lavar Louca Profissional 120 Cestos/Hora, Cargas a Direita

Informacoes do Produto

Modelo: LA-120

SKU: EX19056137

EAN: N/D

Marca: EDENOX

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo LA-120

Descricao Resumida

Maquina de lavar louca profissional de alta capacidade (até 120 cestos/hora, 50x50

cm), 3 velocidades, ideal para HORECA, com controlo eletrénico e entrada a direita.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Louca Profissional — Principais Vantagens

Esta maquina de lavar louca (também conhecida como lava-loica ou dishwasher) de alta
performance foi projetada para responder as exigéncias rigorosas do setor HORECA e hotelaria.
Com a capacidade de processar até 120 cestos por hora, garante uma eficiéncia de lavagem
excecional e uma otimizacao do tempo nas operacfes mais intensas, assegurando sempre louca

impecavelmente limpa e higienizada.

Construida integralmente em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, esta maquina oferece uma durabilidade
superior e resisténcia a corrosao, vital em ambientes de cozinha profissional. A integracéo de trés
velocidades de lavagem permite adaptar o ciclo as necessidades especificas de cada carga, desde

uma lavagem rapida a uma higienizacdo mais profunda.

Equipada com controlos eletronicos intuitivos para o tanque e caldeirdo, incluindo botbes
antivandalismo e termostatos regulaveis, oferece precisdo no controlo de temperatura e segurancga

operacional.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes de grande volume, hotéis, refeitérios industriais, pastelarias e bares com
elevada procura. A sua capacidade de 120 cestos/hora torna-a perfeita para operacdes que
necessitam de um fluxo continuo de louca limpa, como em eventos de catering ou picos de servico.

A versatilidade das suas trés velocidades de lavagem permite a utilizacdo para diversos tipos de
louca, desde pratos e copos a talheres e utensilios de cozinha, garantindo sempre resultados

irrepreensiveis e conformidade com as mais exigentes normas de higiene.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica
Material de Fabrico
Dimensdes das Cestas
Producéo de Lavagem

Quadro Elétrico

Temperaturas Regulaveis

Poténcia do Caldeirao de Enxague
Pressdo da Rede Necessaria
Cestas Incluidas

Tenséo (V)

Poténcia Total

Dimensdes (mm)

Carregamento de Cestas

Detalhe

Aco inoxidavel AlISI-304 18/10

500 x 500 mm

80-100-120 cestos/hora (3 velocidades)

Botdes START e aviso/retrocesso (antivandalismo),
Termostatos/visualizadores eletrénicos (tanque/caldeirédo),

Interruptor de emergéncia

65 °C (lavagem), 85 °C (enxague) com indicadores

eletrénicos e termostato de seguranca

27 kW

2-4 Kg/lcm?

2x CTE-11, 2x CPE-18, 1x CVE-16/100, 1x CT-10-R

400 V 3+N+T

28,55 kW

1180 x 790 x 155

Direita



