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Maquina Lavar Louca Profissional 120 Cestos/Hora, Carga Esquerda

Informacoes do Produto

SKU: EX19056136 Modelo: LA-120

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

S

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo LA-120

Descricao Resumida

Magquina lavar louga profissional com 3 velocidades e capacidade para 120 cestos/hora.

Construcao em aco inox e termostatos eletrénicos para maxima higiene. ldeal Horeca.

Descricao Completa

Maquina Lavar Louca Profissional — Principais Vantagens

A Maquina de Lavar Louca Profissional (ou lava-loucas profissional) LA-120 é a solucao ideal para
estabelecimentos Horeca e hotelaria que exigem eficiéncia e durabilidade na lavagem de loica. Com
capacidade para processar até 120 cestos por hora, este equipamento é projetado para otimizar os
fluxos de trabalho em cozinhas com elevada demanda, garantindo resultados de limpeza impecaveis
e uma operagao continua.

Construida integralmente em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, a sua estrutura compacta assegura nao
s6 uma robustez inigualavel e resisténcia a corrosdo, mas também uma higiene superior, essencial
no ambiente profissional. Os termostatos regulaveis, com indicadores eletrénicos para controlo de
temperatura, garantem um lavado a 65 °C e um enxague a 85 °C, cumprindo rigorosas normas de

higiene e seguranca alimentar.

Aplicacdes

Este equipamento profissional é perfeitamente adequado para uma vasta gama de estabelecimentos,
incluindo restaurantes de médio e grande porte, hotéis, cantinas industriais, bares com alto volume
de clientes e servicos de catering. A sua capacidade de processamento de até 120 cestos por hora,
com cestas de 500x500 mm, torna-o ideal para cozinhas que necessitam de uma resposta rapida e
eficiente na lavagem de loica, desde pratos e copos até utensilios de cozinha.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Material de Construcéo

Dimensdes das Cestas

Producgéo de Lavagem

Posicéo de Carregamento

Termostato Tanque

Termostato Caldeirdo

Poténcia do Caldeirao de Enxague

Poténcia Total

Pressdo da Rede Necessaria

Tenséo de Alimentacao

Dimens&es (CxPxA)

Cestas Incluidas

Aco inoxidavel AlISI-304 18/10

500 x 500 mm

80-100-120 cestos/hora (3 velocidades)

Esquerda

Eletrdnico, 65 °C (regulavel)

Eletrénico, 85 °C (regulavel)

27 kW

28,55 kW

2-4 Kg/lcm?

400 V 3+N+T

1180 x 790 x 155 mm

2 CTE-11, 2 CPE-18, 1 CVE-16/100, 1 CT-10-R



