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Acesso rapido
ao produto

Forno de Convecção Elétrico 3100W – 4 Tabuleiros

Informacoes do Produto

SKU: EX19042844 Modelo: HP-443

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo HP-443

Descricao Resumida



Forno de convecção elétrico compacto de 3100W, ideal para padarias e pastelarias.

Capacidade para 4 tabuleiros e temperatura máxima de 250 ºC.

Descricao Completa

Forno de Convecção Elétrico – Principais Vantagens

Este forno de convecção elétrico (também conhecido como forno convetor) foi projetado para

responder às exigências de padarias, pastelarias e cozinhas profissionais que procuram um

equipamento compacto mas com o desempenho de fornos de grande porte. A sua construção

robusta em aço inoxidável garante durabilidade e facilidade de manutenção, essenciais em

ambientes de uso intensivo.

A tecnologia de isolamento de alta densidade minimiza o consumo elétrico e garante uma

distribuição uniforme do calor, crucial para resultados culinários consistentes. O vidro da porta, com

baixa transmissão térmica, assegura a eficiência energética e a segurança operacional, prevenindo

queimaduras e perdas de calor desnecessárias. Cada componente é rigorosamente testado, desde

as ligações elétricas seguras até às dobradiças reforçadas, assegurando a fiabilidade e longevidade

do equipamento.

Aplicações

Ideal para diversas aplicações em espaços comerciais como cafés, restaurantes de pequeno e

médio porte, confeitarias e padarias que necessitam de um forno versátil e eficiente. Perfeito para

cozer pão, bolos, pastelaria e pratos diversos, adaptando-se a menus variados que exigem precisão

e rapidez na confeção.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Potência de Conexão 3100 W

Capacidade 4 bandejas (430 x 340 mm)

Dimensões Internas 450 x 340 x 345 mm (largura x profundidade x altura)

Dimensões Externas 590 x 675 x 540 mm (largura x profundidade x altura)



Característica Detalhe

Separação entre Guias 80 mm

Temperatura Máxima 250 ºC

Voltagem 220/1N 50/60 Hz

Regulação de Tempo 0 a 60 minutos (com modo contínuo)

Material Aço inoxidável

Acessórios Incluídos 4 bandejas de alumínio perfuradas


