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Forno de Conveccéo Elétrico 3 bandejas 3900W 250°C

Informacoes do Produto

SKU: EX19042846 Modelo: HP-364

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo HP-364

Descricao Resumida



Forno de conveccao elétrico compacto de 3900W, ideal para padarias e pastelarias.
Capacidade para 3 tabuleiros (600x400 mm) e temperatura até 250°C. Eficiéncia e
durabilidade.

Descricao Completa

Forno de Conveccdao Elétrico para Padaria — Principais Vantagens

Este forno elétrico de conveccdo (ou forno convetor) foi concebido para o setor HORECA,
oferecendo um desempenho excecional em padarias e pastelarias. Ideal para quem procura as
funcionalidades de fornos de grande porte num equipamento compacto, garante resultados
consistentes e de alta qualidade em cada utilizacdo. A sua constru¢éo robusta em acgo inoxidavel
assegura durabilidade e resisténcia em ambientes profissionais exigentes.

Beneficie de uma eficiéncia energética superior gracas ao isolamento de alta densidade e ao vidro da
porta com baixa transmisséo térmica. Estas caracteristicas ndo s6 reduzem o consumo elétrico, mas
também mantém o calor na camara, protegendo 0os componentes internos e garantindo seguranca no
manuseamento. Além disso, 0s cantos internos arredondados promovem uma circulacao de ar ideal

e facilitam a limpeza, otimizando o tempo de trabalho na sua cozinha.

Com regulagcédo de tempo de 0 a 60 minutos e um modo continuo, este forno elétrico oferece
flexibilidade para diversas preparacfes. A temperatura maxima de trabalho de 250 °C, combinada
com o motor com inversor de rotagdo, assegura uma distribuicdo homogénea do calor, crucial para
cozeduras perfeitas de péaes, bolos e outros produtos de pastelaria.

Aplicacdes

Este forno é uma solugdo perfeita para padarias e pastelarias de pequena e média dimenséao, cafés
com producéo prépria de bolos e snacks, e estabelecimentos de restauragdo que desejam otimizar o
espaco sem comprometer a qualidade. E ideal para cozer p&o fresco, bolos, croissants, e uma
variedade de produtos de confeitaria, adaptando-se perfeitamente a cozinhas com volume moderado
de trabalho e que necessitam de um equipamento fiavel e eficiente.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade 3 tabuleiros (600 x 400 mm)



Caracteristica

Poténcia de ligacao

Dimensdes internas

Dimensd8es externas

Separacdo entre guias

Temperatura maxima

Voltagem

Corpo

Tempo de regulacéo

Modo continuo

Reverséo de rotagao

Detalhe

3900 W

620 x 450 x 270 mm

760 x 800 x 465 mm

80 mm

250°C

220/1N 50/60 Hz

Aco inoxidavel

0 a 60 minutos

Sim

Sim (motor)



