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Tampa para Recipiente Gastronorm GN 1/1 com Vedacao

Informacoes do Produto

SKU: EX19001926 Modelo: GNTH 1/1

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GNTH 1/1

Descricao Resumida

Tampa com vedagdo para recipientes Gastronorm GN 1/1. Essencial para conservar

alimentos, evitar fugas e otimizar o armazenamento em cozinhas profissionais.



Descricao Completa

tampa Gastronorm GN 1/1 — Tampa para Recipiente Gastronorm GN 1/1
com Vedagdo — Principais Vantagens

A tampa com vedacdo (ou tampa hermética) para recipiente Gastronorm GN 1/1 € um acessorio
indispensavel para qualquer cozinha profissional, garantindo a conservagéo ideal dos alimentos.
Concebida para otimizar o armazenamento e o transporte, oferece uma selagem eficaz que protege
0s seus ingredientes e pratos prontos, prolongando a sua frescura.

Fabricada com materiais de alta qualidade e durabilidade, esta tampa € resistente a temperaturas
elevadas e baixas, sendo perfeita para utilizacdo em frigorificos, fornos e banhos-maria. A sua
vedacao hermética minimiza a perda de calor ou frio, contribuindo para uma maior eficiéncia
energeética e para a seguranca alimentar, conforme as rigorosas normas HACCP.

Aplicacoes

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering e cozinhas industriais que procuram solucdes
eficazes para a organizacdo e conservacdo de alimentos. E perfeita para cobrir recipientes em
buffets, preservar molhos e sopas, evitar contaminagfes cruzadas e facilitar o transporte seguro de
pratos, mantendo as suas propriedades organoléticas intactas.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tamanho GN 11
Vedacédo Sim
Marca EDENOX

Modelo GNTH 1/1



