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Tampa para Recipiente Gastronorm GN 1/3

Informacoes do Produto

SKU: EX19001933 Modelo: GNT 1/3

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GNT 1/3

Descricao Resumida

Tampa para recipiente Gastronorm GN 1/3, essencial para a protecdo e conservacao

de alimentos em cozinhas profissionais. Garante higiene e manutencdo de temperatura.



Descricao Completa

Esta tampa para recipiente Gastronorm GN 1/3 é um acessorio essencial para manter a higiene e a

temperatura dos alimentos em cozinhas profissionais. Garante a protecao dos ingredientes e pratos
preparados, otimizando a conservagao e o transporte.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Tampa para Recipiente Gastronorm
Formato Gastronorm GN 1/3
Dimensdes (C x L) 325 x 176 mm

AplicacOes Profissionais

Ideal para uso em cozinhas de restaurantes, pastelarias com confecdo, cantinas escolares e
empresariais, e servigcos de catering. Essencial para cobrir recipientes com ingredientes, molhos,
saladas ou porcdes individuais em buffets e linhas de servico, garantindo a protecao e a manutencao
da temperatura dos alimentos.

Tampa para Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

A utilizacdo de tampas GN é fundamental para a gestéo eficiente de qualquer cozinha profissional.
Permite a conservacdo adequada dos alimentos, protegendo-os de contaminacdo cruzada e
mantendo a sua frescura por mais tempo. Facilita o empilhamento e a organizacdo em frigorificos e
areas de preparacdo, otimizando o espaco e a logistica diaria. Contribui para a manutencao da
temperatura, seja para alimentos quentes em banhos-maria ou frios em cémaras frigorificas,
reduzindo o desperdicio e melhorando a qualidade do servico.

Qual afuncao principal de umatampa pararecipiente Gastronorm?

A funcdo principal é proteger os alimentos de contaminacdo externa, manter a temperatura
(quente ou fria) e facilitar o armazenamento e transporte seguro dos ingredientes ou pratos

preparados em cozinhas profissionais.

Esta tampa é compativel com qualquer recipiente GN 1/3?

Sim, esta tampa foi concebida para ser compativel com todos os recipientes Gastronorm de

I?
formato GN 1/3, seguindo as normas de padronizacdo internacionais para equipamento dé
cozinha profissional.



Como posso garantir a higiene datampa?

A tampa pode ser lavada manualmente com detergente e 4gua quente ou em maquina de lavar
louca profissional. E importante seca-la completamente antes de guardar para evitar a
proliferacao de bactérias.

E possivel empilhar recipientes com estas tampas?

Sim, as tampas Gastronorm sdo desenhadas para permitir o empilhamento seguro de
recipientes do mesmo formato, otimizando o espaco de armazenamento em frigorificos ou

bancadas de preparacgéo.

Em quetipo de estabelecimentos € mais utilizada esta tampa?

E amplamente utilizada em restaurantes, cantinas, hotéis, pastelarias, food trucks e qualquer
estabelecimento que utilize o sistema Gastronorm para preparagédo, armazenamento e servico

de alimentos.



