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Divisoria para Recipiente Gastronorm GN 1/1, 325 mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19001533 Modelo: GND 2/1

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca EDENOX
Modelo GND 2/1

Descricao Resumida

Diviséria de 325 mm para recipientes Gastronorm GN 1/1, ideal para organizar e

separar alimentos em cozinhas profissionais e servi¢os de buffet.



Descricao Completa

Esta divisoria, com 325 mm de comprimento, foi concebida para otimizar a organizacdo e a

separacdo de alimentos dentro de recipientes Gastronorm GN 1/1, promovendo a higiene e a

eficiéncia nas operacdes diarias.

diviséria recipiente gastronorm — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Diviséria para Recipiente Gastronorm
Compatibilidade Recipientes Gastronorm GN 1/1 (530x325 mm)
Comprimento 325 mm

AplicacOes Profissionais

Essencial para cozinhas profissionais, cantinas, buffets de hotelaria, e servicos de catering que
necessitam de manter diferentes alimentos separados dentro do mesmo recipiente Gastronorm.
Permite uma gestéo eficiente de ingredientes em areas de preparacao, armazenamento refrigerado
ou em linhas de servico e exposicao, como em restaurantes de bairro, pastelarias com confe¢éo ou

hotéis.

Divisoria para Recipientes Gastronorm — Principais Vantagens

Otimizacdo do Espaco: Permite criar compartimentos dentro de um recipiente GN 1/1,
maximizando a utilizacdo do espaco.
Higiene Reforgcada: Ajuda a evitar a mistura de alimentos, crucial para a seguranca alimentar e

controlo de alergénios.
Versatilidade de Utilizacdo: Ideal para separar diferentes tipos de molhos, acompanhamentos,

ou ingredientes crus e cozinhados.

Gestéo Eficiente: Facilita a organizagdo e o acesso rapido aos alimentos durante o servigo ou
a preparagéo.

Para quetipo de recipiente Gastronorm € esta diviséria compativel ?

Esta divisoria € compativel com recipientes Gastronorm de tamanho GN 1/1 (530x325 mm),

permitindo a sua separacéo interna.

Qual a principal funcdo desta divisdria numa cozinha profissional ?



A principal funcdo é organizar e separar diferentes tipos de alimentos dentro de um Unico
recipiente GN, otimizando o espaco e garantindo a higiene.

Esta divisoria é adequada para uso em buffets e linhas de servigo?

Sim, é perfeitamente adequada para manter os alimentos separados e organizados em buffets,
expositores e linhas de servico em restaurantes e hotéis.

Como contribui esta diviséria para a seguranca alimentar ?

Ao evitar a mistura de alimentos, a diviséria ajuda a prevenir a contaminacao cruzada e a gerir
melhor os alergénios, contribuindo para a seguranca alimentar.

Quais as dimensdes desta divisoria?

Esta diviséria tem um comprimento de 325 mm, sendo projetada para encaixar e dividir
recipientes Gastronorm GN 1/1.



