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Recipiente Gastronorm GN 2/3-200 Liso, 18 L

Informacoes do Produto

SKU: EX19000704 Modelo: GN 2/3-200

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 2/3-200

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 2/3 (325x354mm) com 18 Litros, ideal para cozinhas

profissionais. Fabricado em aco inoxidavel, garante durabilidade e higiene superior.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 2/3 - Principais Vantagens

Este recipiente Gastronorm (também conhecido como cuba GN) foi concebido para otimizar o fluxo
de trabalho em cozinhas profissionais. Fabricado em aco inoxidavel AISI-304 18/10 de alta
qualidade, oferece uma durabilidade excecional e resisténcia a corrosdo, sendo ideal para uso
intensivo em ambientes HORECA.

Com um design que segue a norma europeia EN-631, garante compatibilidade universal com uma
vasta gama de equipamentos como armarios frigorificos, fornos combinados ou de conveccao, e
carrinhos de transporte. As suas bordas rigidas e raios largos facilitam a limpeza e promovem a
maxima higiene, enquanto o polimento eletrolitico contribui para um acabamento uniforme e
profissional.

Aplicacdes

Este recipiente é indispensavel para restaurantes, hotéis, empresas de catering e cozinhas
industriais que necessitam de solucbes de organizacdo e armazenamento eficientes. E perfeito para
preparacdo, conservagdo, transporte e exposicdo de alimentos, adaptando-se a diversas
necessidades operacionais.

As tampas herméticas opcionais, com vedacg&o em silicone vulcanizado, asseguram um fecho seguro
e higiénico, sendo adequadas para temperaturas de -40 °C a +180 °C. E a escolha ideal para

estabelecimentos que procuram otimizar a gestdo de stock e a qualidade dos alimentos servidos.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimensé&o GN 2/3 (325 x 354 mm)
Profundidade 200 mm

Capacidade 18 Litros



Caracteristica Detalhe

Material Aco Inoxidavel AlSI-304 18/10

Norma EN-631

Acabamento Polimento eletrolitico



