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Recipiente Gastronorm GN 2/3-100 para Restauracéao, 8,7 L

Informacoes do Produto

SKU: EX19000701 Modelo: GN 2/3-100

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 2/3-100

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 2/3-100 em aco inoxidavel com 8,7 L de capacidade

(354x325x100 mm). Ideal para cozinhas profissionais. Higiénico e duravel.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 2/3 — Principais Vantagens

Este recipiente Gastronorm GN 2/3 (também conhecido como cuba Gastronorm) foi concebido para
otimizar o armazenamento e a preparagdo de alimentos em cozinhas profissionais. Fabricado em
aco inoxidavel AISI 304 18/10, garante resisténcia superior a corrosdo e durabilidade em ambientes

exigentes de hotelaria e restauragéo.

A conformidade com a norma europeia EN-631 permite uma integracdo perfeita em qualquer
equipamento com dimensdes Gastronorm, como fornos, frigorificos, carrinhos de transporte e
expositores. O seu design, com bordas rigidas e raios largos nos cantos, facilita a limpeza e
assegura a maxima higiene, fundamental para o setor alimentar.

O acabamento eletropolido garante uma superficie impecavel e uniforme, prevenindo a acumulacéo
de residuos e bactérias. As pegas retrateis facilitam o manuseamento e permitem empilhar os
recipientes de forma estavel, otimizando o espago de armazenamento na sua cozinha.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, caterings e bufetes que necessitam de solu¢des
eficientes para o armazenamento, transporte e exposi¢cdo de alimentos. A sua capacidade de 8,7
litros e dimensBes GN 2/3 tornam-no versétil para diversas preparagfes, desde componentes de
pratos a grandes volumes de ingredientes.

Perfeito para utilizacdo em buffets self-service, linhas de produgcdo alimentar e preparacdo de
refeicbes em grande escala, garantindo a manutencdo da qualidade e temperatura dos alimentos
dentro do sistema Gastronorm.

Especificagcbes Técnicas

Tipo de Recipiente Gastronorm
Modelo GN 2/3-100

Material Aco Inoxidavel AISI 304 18/10



Capacidade

Dimensdes (mm)

Profundidade (mm)

Norma de Fabrico

Acabamento

8,7 Litros

354 x 325 mm

100 mm

EN-631

Eletropolido



