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Recipiente Gastronorm GN 1/4-200, Inox, 5,8 L

Informacoes do Produto

SKU: EX19000687 Modelo: GN 1/4-200

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 1/4-200

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/4-200 em acgo inox, 5,8 litros, para uso profissional. Ideal

para hotelaria e restauragéo, com 162 x 265 x 200 mm.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 1/4-200 — Principais Vantagens

Maximize a eficiéncia e a higiene na sua cozinha profissional com este recipiente Gastronorm
(também conhecido como cuba ou contentor GN) em aco inoxidavel de alta qualidade. Projetado sob
a norma europeia EN-631, este utensilio essencial garante compatibilidade perfeita e desempenho
excecional em qualquer tipo de equipamento Gastronorm, desde armarios frigorificos a fornos mistos
e carrinhos de transporte.

A sua construcdo robusta em aco inoxidavel AISI-304 18/10 assegura durabilidade e resisténcia a
corrosao, enquanto as bordas rigidas e o design inovador garantem uma estabilidade impecavel
durante o uso. A superficie polida eletroliticamente oferece um acabamento uniforme e facilita a
limpeza, promovendo os mais altos padrbes de higiene.

O raio largo dos cantos internos foi cuidadosamente projetado para uma limpeza sem esforco,
minimizando a acumulacdo de residuos e eliminando potenciais focos de bactérias. Esta
caracteristica é crucial para manter um ambiente de trabalho limpo e seguro, essencial em qualquer
operacdo HORECA e hotelaria.

Aplicacodes

Este recipiente Gastronorm ¢ ideal para uma vasta gama de aplicagbes em restauracao, hotelaria e
cozinhas industriais. E perfeito para preparar, armazenar, transportar e servir alimentos em buffets,
linhas de self-service, refeitdrios, e cozinhas de restaurantes e hotéis. A sua capacidade de 5,8 litros
torna-o versatil para porcdes médias de ingredientes, molhos, saladas ou pratos prontos a aquecer.

Devido a sua conformidade com as dimensdes GN padrdo, integra-se sem problemas em fornos
combinados, banhos-maria, vitrines refrigeradas e armarios quentes, otimizando o fluxo de trabalho e

0 uso do espaco. Essencial para operagdes que requerem organizacao, higiene e durabilidade.
Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Capacidade

Dimens&es (mm)

Formato Gastronorm

Material

Norma

Acabamento

5,8 Litros

162 x 265 x 200 (Profundidade)

GN 1/4-200

Aco Inoxidavel AISI-304 18/10

EN-631

Polimento Eletrolitico



