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Recipiente Gastronorm 1/3-20 Liso 0,8 L (325x176x20mm)

Informacoes do Produto

SKU: EX19000678 Modelo: GN 1/3-20

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
]

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 1/3-20

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/3-20 liso, com 0,8 L de capacidade e 20 mm de

profundidade. Fabricado em aco inoxidavel AlSI-304 18/10 para uso profissional.

Descricao Completa

Este recipiente Gastronorm GN 1/3-20, com 0,8 litros de capacidade e 20 mm de profundidade, é

fabricado em aco inoxidavel AISI-304 18/10, garantindo durabilidade e higiene para uso profissional.

Recipiente Gastronorm GN 1/3 — Caracteristicas Técnicas

Capacidade

Dimensdes (C x L)

Profundidade

Formato Gastronorm

Material

Norma de Fabrico

Acabamento

Aplicacdes Profissionais

0,8L

325 x 176 mm

20 mm

GN 1/3

Aco inoxidavel AISI-304 18/10

EN-631

Polimento eletrolitico

Este recipiente Gastronorm € ideal para uma vasta gama de estabelecimentos, incluindo

restaurantes de bairro, snack-bares, roulotes, food trucks, pastelarias com confec¢do, cantinas

escolares e empresariais, e servicos de catering. E perfeito para a preparacéo, armazenamento e

exposicdo de pequenas porcdes de alimentos, molhos, condimentos ou guarnicbes em balcGes

refrigerados, buffets ou fornos.

Recipiente Gastronorm — Principais Vantagens

e Durabilidade Superior: Fabricado em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, resistente a corrosao e

ao uso intensivo.

e Higiene Otimizada: O polimento eletrolitico e os raios largos facilitam a limpeza e garantem a

méaxima higiene.



e Versatilidade de Uso: Compativel com todos os equipamentos que seguem a norma EN-631,
desde fornos a armarios frigorificos.

e Estabilidade e Empilhamento: Design das bordas e alcas (se aplicavel) assegura
estabilidade e permite empilhamento eficiente.

e Conformidade com Normas: Produzido sob a norma europeia EN-631, garantindo
compatibilidade internacional.

Qual o material de fabrico desterecipiente Gastronorm?

Este recipiente é fabricado em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, um material de alta qualidade
conhecido pela sua resisténcia a corroséo e durabilidade em ambientes profissionais.

E possivel utilizar este recipiente em fornos ou cadmar as frigor ificas?

Sim, este recipiente é projetado e fabricado sob a norma europeia EN-631, o que garante a sua
compatibilidade e seguranca para uso em diversos equipamentos, incluindo fornos mistos,
fornos de conveccédo e armarios frigorificos.

Como éfacilitada a limpeza e higiene deste recipiente?

A limpeza é facilitada pelos raios largos das cubetas e pelo polimento eletrolitico do
acabamento, que proporciona uma superficie lisa e uniforme, minimizando a acumulagédo de

residuos e garantindo maxima higiene.

Esterecipiente é compativel com tampas?

Sim, existe uma variedade de tampas compativeis com o formato Gastronorm GN 1/3, incluindo
tampas planas, com algcas ou herméticas, que podem ser adquiridas separadamente para
atender as suas necessidades especificas de conservacao e transporte.

Qual avantagem de ser fabricado sob a norma EN-631?

A conformidade com a norma EN-631 assegura que o recipiente pode ser utilizado
internacionalmente em qualquer equipamento que adote estas dimensbes, como armarios
frigorificos, fornos, carrinhos de transporte e buffets, garantindo versatilidade e adaptabilidade.o



