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Recipiente Gastronorm GN 1/3-150 Aco Inoxidavel 5,7 L

Informacoes do Produto

SKU: EX19000682 Modelo: GN 1/3-150

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
]

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 1/3-150

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/3-150 em aco inoxidavel, com 5,7 Litros de capacidade e

150mm de profundidade. Ideal para preparagao e conservagao profissional.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 1/3-150 — Principais Vantagens

Este recipiente Gastronorm (também conhecido como cuba profissional) em aco inoxidavel AlSI-304
18/10 é uma solugéo robusta e higiénica, concebida para responder as exigéncias da restauracao
profissional. A sua fabricacdo sob a norma europeia EN-631 garante compatibilidade universal com
uma vasta gama de equipamentos de hotelaria, desde fornos combinados a armarios frigorificos,
otimizando a eficiéncia operacional.

A construcdo em aco inoxidavel de alta qualidade confere durabilidade superior e resisténcia a
corrosao, fatores cruciais em ambientes de cozinha intensivos. O design otimizado, com bordas
rigidas e raios largos, ndo s6 assegura uma estabilidade perfeita na aplicacdo, como também facilita
uma limpeza rapida e eficaz, promovendo os mais elevados padrdes de higiene alimentar.

O processo de polimento eletrolitico confere um acabamento uniforme e de elevada qualidade,
tornando cada recipiente apto para as condicdes de uso mais exigentes. A sua versatilidade é
complementada pela compatibilidade com tampas especificas, incluindo opc¢des herméticas com
vedacdo de silicone, que conservam os alimentos de forma segura numa vasta gama de

temperaturas.

Aplicacdes

Este recipiente Gastronorm é indispensavel em cozinhas profissionais de restaurantes, hotéis,
empresas de catering, cantinas e bares. E ideal para a preparacdo, armazenamento, transporte e
exposicdo de alimentos, adaptando-se a fornos mistos, fornos de convecc¢édo, armarios frigorificos e
carrinhos de transporte. Perfeito para manter a qualidade e seguranca dos ingredientes em todas as
fases do processo culinario, desde a confecéo ao servico em self-service.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Profundidade 150 mm



Caracteristica

Capacidade

Dimens&es (C x L)

Tamanho Gastronorm

Material

Norma

Detalhe

5,7 Litros

325 x 176 mm

GN 1/3-150

Aco Inoxidavel AISI-304 18/10

EN-631



