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Recipiente Gastronorm GN 1/3-100 aco inox, 3.7 L

Informacoes do Produto

SKU: EX19000681 Modelo: GN 1/3-100

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

|

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 1/3-100

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/3-100 em aco inox AISI 304, 3.7 L, ideal para hotelaria e

restauracdo. Design robusto e facil de limpar. Dimensdes: 325x176x100mm.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 1/3-100 — Essencial para a Cozinha

Profissional

Este recipiente Gastronorm (também conhecido como cuba ou tartaro em alguns contextos
culinarios) é fabricado em aco inoxidavel AISI 304 18/10, garantindo durabilidade e resisténcia a
corrosdo, indispensaveis em ambientes de restauragdo intensivos. O seu design ergondémico e
robusto assegura uma utilizacdo prolongada e um desempenho fiavel em todas as etapas da

preparacgdo e conservacao alimentar.

Concebido segundo a norma europeia EN-631, este recipiente GN assegura compatibilidade
universal com uma vasta gama de equipamentos Gastronorm, incluindo fornos, armarios frigorificos
e buffets. A sua rigidez e o desenho especial das bordas conferem estabilidade superior,
minimizando derrames e otimizando o manuseamento em cozinhas com elevado ritmo de trabalho.

A facilidade de limpeza e a maxima higiene sdo garantidas pelos raios largos da cuba e pelo
polimento eletrolitico, que oferece uma superficie uniforme e de facil manutencéo. Esta caracteristica
€ crucial para cumprir rigorosos padrdes de seguranga alimentar e para otimizar o tempo de limpeza
no final do servico.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering e cozinhas industriais que exigem solucdes de
armazenamento e preparacao de alimentos versateis e higiénicas. Perfeito para conservagédo em frio,
aguecimento em fornos combinados ou estufas, e apresentacdo em buffets de self-service. A sua
capacidade de 3.7 litros torna-o adequado para uma variedade de ingredientes, desde molhos e
sopas a guarnicdes e pequenas porgdes de pratos principais, assegurando uma gestao eficiente do
espaco na cozinha.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Dimenséo GN 1/3 (325 x 176 mm)



Caracteristica

Profundidade

Capacidade

Material

Acabamento

Norma

Detalhe

100 mm

3,7 Litros

Aco Inoxidavel AlSI 304 18/10

Polimento eletrolitico

EN-631



