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Recipiente Gastronorm GN 1/2 Liso Inox 3,7 L — 325x265 mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19000674 Modelo: GN 1/2-65

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 1/2-65

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/2 de 325x265 mm em aco inoxidavel, com 3,7 L de

capacidade. Ideal para cozinhas profissionais de restauragéo e hotelaria.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 1/2 — Principais Vantagens

Este recipiente Gastronorm (também conhecido como cuba Gastronorm ou tabuleiro GN) em aco
inoxidavel AISI-304 18/10 é a solucéo ideal para a organizacdo e conservagdo de alimentos em
ambientes de hotelaria e restauracdo. Concebido sob a norma europeia EN-631, garante
compatibilidade universal com uma vasta gama de equipamentos profissionais, como armarios
frigorificos, fornos mistos, fornos de conveccao e carrinhos de transporte, assegurando sempre a

maxima versatilidade e eficiéncia na sua cozinha.

A construcao robusta e o design cuidado, com bordas rigidas e raios largos, ndo s6 conferem uma
estabilidade perfeita mas também facilitam extraordinariamente a limpeza, promovendo 0s mais
elevados padrdes de higiene. O acabamento eletrolitico (eletropolimento) garante uma superficie lisa
e uniforme, resistente ao uso continuo e a corroséo, prolongando a vida Util do recipiente.

Com uma capacidade de 3,7 litros e dimensdes de 325 x 265 mm, este recipiente GN 1/2 é perfeito
para a preparacdo, armazenamento e apresentacao de diversos tipos de alimentos. O seu design
permite empilhamento seguro e estavel sem perda de espaco, otimizando a organizagéo e o fluxo de
trabalho na cozinha profissional.

Aplicacdes

Este recipiente Gastronorm é indispensavel em cozinhas de restaurantes, hotéis, empresas de
catering, cantinas e self-services que procurem uma solucao fiavel e higiénica para a gestdo de
alimentos. A sua versatilidade permite o uso em diferentes etapas do processo culinario, desde o
pré-preparo e acondicionamento em camaras refrigeradas até a confecdo em fornos e a
apresentacdo em buffets e linhas de servigo.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Capacidade 3,7 Litros



Caracteristica

Dimensdes (Cx L)

Profundidade

Formato Gastronorm

Material

Conformidade

Acabamento

Detalhe

325 x 265 mm

65 mm

GN 1/2

Aco Inoxidavel AISI-304 18/10

Norma Europeia EN-631

Eletropolimento



