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Recipiente Gastronorm GN 1/2-20 em Aco Inoxidavel 1,2 L

Informacoes do Produto

SKU: EX19000672 Modelo: GN 1/2-20

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 1/2-20

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/2-20 em aco inoxidavel, com 1,2 L de capacidade e

dimensdes de 325x265 mm. Ideal para cozinhas profissionais e hotelaria.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 1/2-20 — Principais Vantagens

Este recipiente Gastronorm (cuba ou contentor GN) 1/2-20 é fabricado em aco inoxidavel AlSI-304
18/10 de alta qualidade, garantindo durabilidade e higiene em ambientes de cozinha profissional. O
design robusto com bordas rigidas assegura uma estabilidade perfeita em qualquer aplicacdo, desde
armarios frigorificos a fornos mistos, carrinhos de transporte e expositores de self-service. E uma
solucdo essencial para a correta organizacao e conservacao de alimentos, otimizando o espaco e a

eficiéncia das suas operacoes.

A concecao dos recipientes Gastronorm da nossa gama, segue a norma europeia EN-631,
permitindo a sua utilizacao internacionalmente em qualquer equipamento que utilize estas dimensdes
padronizadas. Os raios largos das cubas facilitam a limpeza, garantindo a méxima higiene e
conformidade com as normas sanitarias mais exigentes. O polimento eletrolitico confere um
acabamento uniforme a todos os modelos, evidenciando a sua qualidade superior.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, servicos de catering e bares que procuram
solu¢bes de armazenamento e organizacdo de alimentos eficientes e higiénicas. O recipiente GN
1/2-20 é perfeito para a preparacdo, exposicdo, refrigeracdo ou aquecimento de ingredientes e
pratos, adaptando-se a diversas necessidades operacionais e garantindo a frescura e seguranca
alimentar em todas as etapas.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe Técnico
Dimensé&o GN GN 1/2-20
Capacidade 1,2 Litros
Dimensdes (Cx L) 325 x 265 mm

Profundidade 20 mm



Material Aco Inoxidavel AlSI-304 18/10

Norma EN-631



