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Recipiente Gastronorm GN 1/1 - 21L, 325x530 mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19000669 Modelo: GN 1/1-150

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo GN 1/1-150

Descricao Resumida



Recipiente Gastronorm GN 1/1, 21L, 325x530x150mm. Ideal para cozinhas
profissionais, restauracdo e hotelaria. Em aco inox AlSI-304 para maxima higiene e
durabilidade.

Descricao Completa

Recipiente Gastronorm GN 1/1 — Principais Vantagens

Este recipiente Gastronorm GN 1/1, com uma capacidade generosa de 21 litros, € um elemento
essencial para qualquer cozinha profissional, oferecendo uma solugédo robusta e versatil para a
preparacdo, armazenamento e apresentacdo de alimentos. Fabricado em aco inoxidavel AlSI-304
18/10 de alta qualidade, garante durabilidade excecional e resisténcia a corrosao, sendo compativel
com uma vasta gama de equipamentos de hotelaria e restauracéo.

O design integra bordas rigidas que asseguram uma estabilidade inigualavel em qualquer aplicacao,
desde fornos a banhos-maria. Os raios largos das cubas facilitam a limpeza, promovendo uma
higiene impecavel, crucial em ambientes de preparacdo alimentar. Além disso, o polimento
eletrolitico confere um acabamento uniforme e de alta qualidade, realcando a estética e
funcionalidade do recipiente.

Aplicacdes

Perfeito para restaurantes, hotéis, empresas de catering e refeitérios, este recipiente Gastronorm
(também conhecido como cuba de cozinha ou bandeja de servigo) pode ser utilizado em armarios
frigorificos, fornos mistos, fornos de conveccao, carrinhos de transporte, e buffets de self-service. A
sua conformidade com a norma europeia EN-631 assegura compatibilidade internacional com todos

0S equipamentos que utilizam este padréo de dimensdes.

Ideal para armazenar grandes quantidades de ingredientes, cozinhar lentamente em banho-maria, ou
manter alimentos quentes e frios para servigco. A capacidade de empilhamento otimizada garante

uma poupanca de espaco valiosa na cozinha, ideal para operacdes com volume elevado.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensfes (Cx L) 530 x 325 mm



Caracteristica

Tipo Gastronorm

Profundidade

Capacidade

Material

Acabamento

Norma Europeia

Detalhe

GN 1/1

150 mm

21 Litros

Aco Inoxidavel AISI-304 18/10

Polimento eletrolitico

EN-631



