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Mesa Refrigerada Bar 335L com Gaveta — Linha 600

Informacoes do Produto

SKU: EX19059696 Modelo: FMPS-150 HC

Marca: EDENOX EAN: 8434630012751

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX
EAN 8434630012751

Modelo FMPS-150 HC

Descricao Resumida

Mesa refrigerada de bar com 335L de capacidade, 2 portas de vidro e gaveta neutra.
Construcao robusta em aco inoxidavel, controlo digital de temperatura (-2°C a +8°C) e

refrigerante R-290.

Descricao Completa

Esta mesa refrigerada de bar, com 335 litros de capacidade e 600 mm de profundidade, foi

concebida para refrigeracéo eficiente em ambientes profissionais. Construida em acgo inoxidavel,
oferece robustez e higiene para uso diario em qualquer cozinha profissional.

mesa refrigerada bar — Caracteristicas Técnicas

Dimensfes (L x Px A) 1492 x 600 x 1045 mm
Capacidade 335 Litros
Numero de Portas 2 (de vidro duplo com iluminag&o interior)

1 gaveta neutra auxiliar (substituivel por gaveta

Gaveta refrigerada a pedido)

Material Exterior Aco inoxidavel com acabamento acetinado
Material Interior Aco inoxidavel com juntas curvas
Temperatura de Trabalho -2°C a +8°C (ambiente até 38°C)
Refrigerante R-290 (ecologico)

Poténcia Elétrica 0,25 kw



Tensao

230V 1+N - 50 Hz

I solamento Poliuretano injetado sem CFC, 40 Kg/m3
Controlo Eletrénico com display digital, degelo automatico
Prateleiras 2 grades por porta, ajustaveis em altura

Pés Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Aplicagcbes Profissionais

Esta mesa refrigerada é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que necessitam de
refrigeracéio eficiente e acessivel na area de servico ou preparacdo. E particularmente adequada

para:

Snack-bares, hamburgarias e roulotes, para manter ingredientes frescos e bebidas
refrigeradas.

Cafés com cozinha e pastelarias, para armazenamento de produtos lacteos, sobremesas ou
ingredientes de confecao.

Tascas e restaurantes de bairro, como apoio na linha de servico ou na area de preparacéao de
saladas e entradas.

Cozinhas de apoio em hotéis ou areas de buffet, onde a visibilidade dos produtos € uma
vantagem.

Food trucks e cozinhas moéveis, pela sua profundidade compacta e robustez.

Mesa Refrigerada Bar — Principais Vantagens

Eficiéncia Energética: Utiliza refrigerante ecolégico R-290 e isolamento de poliuretano sem
CFC, minimizando o impacto ambiental e os custos operacionais.

Durabilidade e Higiene: Construcéo integral em ago inoxidavel, com juntas curvas no interior
e prateleiras removiveis, facilita a limpeza e garante uma longa vida util.

Controlo Preciso: O controlo eletronico com display digital permite manter a temperatura
entre -2°C e +8°C de forma consistente, crucial para a seguranca alimentar.

Versatilidade de Armazenamento: As duas portas de vidro duplo com iluminacao interior
permitem visualizar o conteldo, enquanto a gaveta neutra auxiliar oferece espaco adicional
para utensilios ou ingredientes nao refrigerados.

Design Funcional: A profundidade de 600 mm (Linha 600) otimiza o espa¢o em cozinhas com
areas limitadas, e os pés ajustaveis em altura adaptam-se a diferentes necessidades de
instalagéo.



