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Vitrine Refrigerada Expositora 6x GN 1/3 Curva 1380mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19060222

Marca: EDENOX

Modelo:

EAN:

Dimensdes:

EXA-6 CHC

N/D

1380 x 415 x 270 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca

Modelo

EDENOX

EXA-6 CHC
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Uso Profissional - Dicas

Q: Quais séo as dimensdes desta vitrine refrigerada? A: Esta
vitrine refrigerada tem as dimens@es de 1380 mm
(comprimento) x 415 mm (profundidade) x 270 mm (altura). E
ideal para espagos compactos na sua cozinha profissional ou
balcao de servigo., Q: Que tipo de alimentacao elétrica
necessita para funcionar? A: A vitrine refrigerada requer uma
tensdo de trabalho de 230 V 1+N - 50 Hz, com uma poténcia
elétrica de 0,11 KW. E compativel com a maioria das
instalag@es elétricas profissionais., Q: Como é feita a limpeza
e manutencéo deste equipamento? A: O interior da vitrine
possui juntas curvas que facilitam a limpeza, prevenindo o
acumulo de sujidade em cantos. Recomenda-se a limpeza
regular com produtos adequados para aco inoxidavel e vidro,
garantindo a higiene e durabilidade do equipamento., Q: Que
acessorios estéo incluidos com a vitrine? A: Este modelo de
vitrine inclui bandejas Gastronorm GN 1/3 com 40 mm de
profundidade. Para as vitrines de sushi, inclui uma bandeja
interior perfurada, ideal para a apresentacéo direta dos
pratos., Q: Qual a temperatura de operacao e o refrigerante
utilizado? A: A vitrine opera numa gama de temperatura
entre -1 °C e +2 °C, ideal para manter a frescura dos
alimentos. Utiliza o refrigerante ecoldgico R-600a, amigo do
ambiente e de baixo consumo energético.

29/04/2026

vitrine refrigerada expositora, balcéo refrigerado, vitrine de
alimentos

ruimedalha@hotelequip.pt
50046

Vitrine refrigerada de alimentos - EXA-6 C HC — vista 1
Vitrine refrigerada de alimentos - EXA-6 C HC — vista 3
Vitrine refrigerada de alimentos - EXA-6 C HC — vista 4
Vitrine refrigerada de alimentos - EXA-6 C HC — vista 2

Marca: EDENOX

Vitrine refrigerada de alimentos - EXA-6 C HC
published

EX19060221,EX19078747

Otimize a disposi¢éo dos tabuleiros GN 1/3 para criar um
impacto visual, utilizando diferentes alturas e cores para
destacar os produtos mais frescos e apetitosos., Mantenha
uma rotina de limpeza diaria rigorosa, focando nas juntas
curvas e superficies de aco inoxidavel, para assegurar a
maxima higiene e prolongar a vida Gtil do equipamento.,
Monitorize regularmente a temperatura através do
controlador digital para garantir que se mantém entre -1 °C e
+2 °C, ajustando conforme o tipo de alimento e a afluéncia
de clientes., Considere a versao especifica para sushi com
evaporador duplo e tabuleiro perfurado para otimizar a
conservacao e apresentagéo de produtos delicados como
sashimi e nigiri.
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Uso Profissional - Casos de Uso

Chef de Cozinha, Responsavel de F&B (Food & Beverage),
Gestor de Hotel, Comprador Profissional para Horeca

<h2>Descri¢cao Técnica:</h2> <p>Dimensdes (mm): 1380 x
415 x 270</p> <p>Capacidade GN1/3: 6</p> <p>Poténcia
elétrica (KW): 0,11</p>

<h2>Caracteristicas Técnicas:</h2> <p>Construcao interior
em aco inoxidavel.</p> <p>Portas de correr de vidro.</p>
<p>Vitrine de vidro curvo.</p> <p>Unidade de refrigeracédo
incorporada.</p> <p>lluminagdo LED para maxima
iluminacdo e minimo consumo.</p> <p>Interruptor de
ligar/desligar iluminado.</p> <p>lluminacéo interior com
protecdo.</p> <p>Refrigeracdo de placa fria.</p>
<p>Refrigerante ecolégico R-600a.</p> <p>Equipado com
drenagem.</p> <p>Tensdo de trabalho: 230 V 1+N - 50
Hz.</p> <p>Controlo eletrénico de temperatura com visor
digital.</p> <p>Vitrines cobertas: Bandejas Gastronorm GN
1/3 com 40 mm de profundidade incluidas.</p> <p>2
modelos com capacidade para 6 e 8 bandejas.</p>
<p=>Interior com juntas curvas para facil limpeza.</p>
<p>Vitrines Sushi: Incorporam evaporador duplo de alto
desempenho concebido para as mais exigentes condi¢cdes
de manutencéo de temperatura.</p> <p>Bandeja interior,
perfurada para receber diretamente os pratos de sushi.</p>
<p>Temperatura de trabalho -1 a +2°C</p>

EX19000555,EX19078746

Balcdes de pequeno-almoco e brunch em hotéis: Em hotéis,
esta vitrine é ideal para a exposicao de charcutaria fatiada,
queijos frescos, frutas cortadas e iogurtes no buffet de
pequeno-almoco. A sua capacidade para 6 GN 1/3 permite
uma reposicao eficiente e a manutencéo da frescura,
enquanto o vidro curvo e a iluminacéo LED realcam a
qualidade dos produtos, incentivando o consumo e
minimizando o desperdicio., Estacdes de 'show cooking' e
buffets de almogo/jantar: Utilizada em esta¢des de 'show
cooking' ou em buffets de restaurantes, esta vitrine permite
manter ingredientes frescos como saladas variadas, toppings
para pratos quentes e sobremesas refrigeradas a
temperatura ideal. A sua construgdo em aco inoxidavel e
facilidade de limpeza séo vantagens operacionais
significativas, assegurando a conformidade com as normas
HACCP durante todo o servico., Areas de Takeaway e Grab
& Go em cafetarias e pastelarias: Em cafetarias e pastelarias
com servico de takeaway, esta vitrine é perfeita para a
exposicéo de sanduiches, saladas pré-preparadas, wraps e
sobremesas individuais. O seu design com vidro curvo e
iluminagdo LED atrai o olhar do cliente, promovendo a venda
por impulso, enquanto a refrigeracdo eficiente garante a
seguranca alimentar e prolonga a vida util dos produtos
expostos.



Uso Profissional - Introducgéo A Vitrine Refrigerada Expositora de Alimentos 6x GN 1/3
Curva da EDENOX representa uma solucdo essencial para
qualquer estabelecimento Horeca em Portugal que procure
otimizar a apresentacdo e conservacao de produtos frescos.
Projetada para ambientes de alto volume, esta vitrine permite
uma exposigao apelativa e higiénica, garantindo a
manutencao rigorosa da temperatura e a facilidade de
acesso, elementos cruciais para a eficiéncia operacional e a
satisfagéo do cliente.

Descricao Resumida

Vitrine refrigerada curva de 1380 mm, ideal para exibir 6x GN 1/3. Mantém alimentos

frescos entre -1 °C e +2 °C com iluminagéo LED e baixo consumo elétrico.

Descricao Completa

Vitrine de Exposicdo Refrigerada — Principais Vantagens

Esta vitrine refrigerada, ou expositor refrigerado, € uma solugdo de exceléncia para a exposi¢do de
alimentos frescos em ambientes comerciais dindmicos, como em pastelarias, charcutarias, e
restaurantes. Com a sua construcdo robusta em aco inoxidavel e um sofisticado design de vidro
curvo, garante nao s6 os mais elevados padrdes de higiene, mas também realca a apresentacédo dos
seus produtos, incentivando assim a compra por impulso. A incorporacdo de iluminacdo LED
assegura uma visibilidade maxima dos alimentos com um consumo energético reduzido, sublinhando
cores e a frescura do contetdo. O sistema de refrigeracdo de placa fria mantém uma temperatura
ideal e constante entre -1 °C e +2 °C, crucial para a conservagao otimizada de uma vasta gama de
alimentos, desde tapas a sushi. Equipada com um controlador eletrénico digital para controlo preciso
da temperatura e utilizando o refrigerante ecoldgico R-600a, esta vitrine demonstra um compromisso
com a eficiéncia energética e a sustentabilidade ambiental. A sua concecdo com juntas curvas no
interior facilita significativamente a limpeza, um fator indispensavel em cozinhas profissionais para
cumprir as normas de higiene mais rigorosas.

Aplicagcbes Profissionais

Este display refrigerado é perfeitamente adequado para restaurantes que procuram exibir pratos do
dia com frescura ou qualquer estabelecimento que deseje manter produtos pereciveis a temperatura
ideal. Em pastelarias, é excelente para a conservacédo de sobremesas frescas, enquanto em espagos
de restauracdo rapida, serve para expor saladas e sanduiches de forma atrativa. E particularmente
indicada para estabelecimentos do setor da hotelaria que procuram otimizar a montra de produtos,



combinando a temperatura ideal com a maxima higiene. Para usos mais especializados, existe uma
versdo especifica para conservacado de sushi, que inclui um evaporador duplo e tabuleiro perfurado

para uma performance superior.

Caracteristicas Técnicas

Caracteristica Detalhe Técnico
Dimensdes (mm) 1380 x 415 x 270
Capacidade GN1/3 6 (com 40 mm de profundidade)

Poténcia Elétrica

0,11
(KW)

Tensédo de
) 230V 1+N - 50 Hz
Funcionamento

Temperatura de
Trabalho

-1°Ca+2°C

Refrigerante R-600a (ecoldgico)
Construcao Interior ~ Aco inoxidavel
Tipo de Vitrine Vidro curvo com portas de correr

Controlo de L. . -
Eletronico com visor digital
Temperatura

o Unidade de refrigeracéo incorporada, iluminacédo LED com protecao,
Caracteristicas ] o ) o )
L interruptor iluminado, drenagem, juntas curvas para facil limpeza. Bandejas
Adicionais } )
Gastronorm GN 1/3 incluidas.

Perguntas Frequentes

P: Qual a capacidade desta vitrine e para que tipo de recipientes é adequada?

R: Este modelo especifico tem capacidade para 6 bandejas Gastronorm GN 1/3, com 40 mm de
profundidade. E ideal para a exposicdo organizada e eficiente de diversos alimentos, desde
ingredientes para saladas a tapas.

P: Esta vitrine é indicada para a exposicdo de sushi?

R: Sim, existe uma versdo coberta desta vitrine especialmente concebida para sushi. Inclui um
evaporador duplo de alto desempenho e um tabuleiro perfurado, otimizando a conservacdo e
apresentacao dos seus pratos de sushi.



P: Quais as principais vantagens da iluminacéo LED integrada neste equipamento?

R: A iluminacdo LED integrada oferece maxima visibilidade dos alimentos expostos com um
consumo minimo de energia. Realca as cores e a frescura dos produtos, tornando-os mais apelativos
e convidativos a compra por parte dos seus clientes.

P: Como é garantida a higiene e a facilidade de limpeza desta vitrine?

R: O interior da vitrine foi concebido com juntas curvas, o que impede o acumulo de sujidade em
cantos e facilita consideravelmente a sua limpeza. Esta carateristica é vital para manter os elevados
padrbes de higiene exigidos em qualquer cozinha profissional.

P: Que tipo de controlo de temperatura possui e qual o impacto ambiental do refrigerante
utilizado?

R: A vitrine possui um controlador eletrénico digital que permite um controlo de temperatura preciso
entre -1 °C e +2 °C. Adicionalmente, utiliza o refrigerante ecoldgico R-600a, evidenciando um forte
compromisso com a sustentabilidade ambiental através da eficiéncia energética.



