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Carro para Pratos Hotéis e Restaurantes, 100 Pratos, 233 cm

Informacoes do Produto

SKU: EX19005480 Modelo: CPP-100

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo CPP-100

Descricao Resumida



Carro robusto em aco inoxidavel para transporte de 100 pratos (até @33 cm). Rodas de

alta resisténcia, ideal para hotelaria e restauragéo.

Descricao Completa

Carro porta pratos — Carro para Pratos Hotéis e Restaurantes —
Principais Vantagens

Maximize a eficiéncia e a seguranga no transporte de louga com 0 nosso carro porta pratos (trolley
de pratos) profissional, ideal para ambientes de hotelaria e restauracdo. Este equipamento é
projetado para otimizar o fluxo de trabalho, permitindo uma movimentacao rapida e organizada de
grandes volumes de pratos.

Fabricado em aco inoxidavel de alta qualidade, a sua estrutura robusta e totalmente soldada garante
durabilidade e resisténcia contra o uso intensivo. O acabamento epOxi oferece protecdo superior
contra ferrugem e corrosao, assegurando uma vida Util prolongada mesmo em condi¢des adversas.

Com capacidade para até 100 pratos e um ajuste facil para diametros de até 33 cm, este carro de
servico ajusta-se perfeitamente as necessidades de qualquer cozinha profissional ou sala de
eventos, garantindo que o servico de mesa seja impecavel e sem contratempos. A haste
intermediaria ndo soO facilita a deslocacdo como confere maxima rigidez a estrutura, prevenindo

oscilagdes e quebras de louga.

Aplicacbes

Este carro porta pratos € um aliado indispensavel para hoteis, restaurantes, refeitérios, empresas de
catering e eventos de grande escala. A sua concecédo robusta e facilidade de manuseamento tornam-
no perfeito para transporte de loica entre a cozinha e a sala de jantar, ou para preparar grandes
servicos de buffet. E ideal para estabelecimentos que necessitam de um equipamento fiavel e
eficiente para organizar, transportar e servir um elevado numero de pratos de forma segura e

higiénica.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes totais (C x L x A) 754 x 754 x 1800 mm



Caracteristica

Capacidade de pratos

Diametro maximo do prato

Separacdo entre niveis

Material da estrutura

Rodas

Protecao

Detalhe

100 pratos

33 cm

60 mm

Aco inoxidavel com acabamento epoxi

4 rodas de 125 mm, 2 com travao

Amortecedores de borracha



