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Torneira Eletrénica Profissional 360° para Hotelaria

Informacoes do Produto

SKU: EX19000415 Modelo: CEL-18

Marca: EDENOX EAN: 8434630053457

Imagens do Produto
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CEL-18-P
1. Entrada agua

2. Caja actuacion a pilas

3. Pack pilas alcalinas
4. Latiguillo conexien grifo
5. Cable de control de los sersores

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630053457

Modelo CEL-18



Descricao Resumida

Torneira eletrénica profissional rotativa 360° para maxima higiene e conveniéncia.

Operacao por sensor, fluxo até 16L/min, 230V.

Descricao Completa

Torneira Eletronica Profissional — Principais Vantagens

A torneira eletronica com rotagdo 360° redefine a higiene e eficiéncia nas cozinhas profissionais e
instalacGes sanitarias. Com operacao totalmente automatica por sensor infravermelho, oferece uma
solucdo sem contacto para abertura e fecho, ideal para garantir os mais altos padrdes de higiene em
ambientes como restauracgéo e hotelaria.

Este modelo, concebido para durabilidade e fiabilidade, possui um sistema robusto e componentes
antivandalismo. A sua construcdo em latdo cromado de alta qualidade assegura uma longevidade
excecional, enquanto o design estanque com classificacdo IP65 protege a caixa de atuacao,
permitindo limpeza intensiva e manutencao simplificada. O sistema de enxague automético previne a
proliferacéo bacteriana, ativando-se por um minuto a cada 24 horas.

A versatilidade é um dos seus pontos fortes, com um misturador pré-regulador para duas fontes de
agua e controlo de fluxo eficiente. Em caso de falha de energia, o desligamento automatico da
valvula solenoide garante a seguranca, evitando desperdicios inesperados de agua.

Aplicacdes

Esta torneira é perfeita para uma vasta gama de estabelecimentos no setor HORECA, incluindo
restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, bares e hospitais. A sua funcionalidade de sensor e design
higiénico tornam-na indispensavel em areas de preparacao de alimentos, casas de banho publicas e
gualquer local que exija um controlo rigoroso da contaminagédo cruzada e consumo de agua.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Operagéo Automética por sensor infravermelho

Abertura Instantanea



Caracteristica

Fecho (ap6s remocédo das méaos)

Fecho (com maos presentes no
Sensor)

Material

Caixa de Atuacéao

Sistema de Enxague Automatico

Presséo de Operacéo

Temperatura Maxima de Operacéao

Fluxo

Orificio de Montagem

Regulamentacdo

Tenséao

Detalhe

45 segundos (ajustavel)

Automatico apés 45 segundos

Latédo cromado de alta qualidade

Estanque, classificacao IP65, design antivandalismo

1 minuto a cada 24 horas (ap6s Ultimo uso)

0,1 a 10 bar

75°C

Até 16 litros/minuto

Minimo de 37 mm

CE

230V /1/50-60 Hz



