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Acesso rapido
ao produto

Braço Triturador Profissional 530 mm Aço Inoxidável para Cozinha

Informacoes do Produto

SKU: EX19001620 Modelo: BT-53

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo BT-53



Descricao Resumida

Braço triturador de 530 mm em aço inoxidável, ideal para trituradores profissionais em

cozinhas de alta produção. Garante processamento eficiente e higiene, compatível com

blocos motor TBVV-300 e TBVV-400.

Descricao Completa

Este braço triturador de 530 mm de comprimento é um componente essencial para trituradores

profissionais, concebido para processar alimentos em cozinhas de alta exigência. Fabricado em aço

inoxidável, garante durabilidade e higiene, sendo compatível com blocos motor específicos.

Características Técnicas

Tipo de Produto Braço Triturador

Comprimento 530 mm

Diâmetro 95 mm

Material Aço inoxidável (tubo, campana e lâmina)

Compatibilidade Blocos motor TBVV-300 e TBVV-400

Aplicações Profissionais

Este braço triturador é indispensável em qualquer área de preparação que exija processamento

rápido e eficiente de alimentos. É ideal para restaurantes de cozinha tradicional, cantinas escolares e

empresariais, pastelarias com confeção, hotéis, empresas de catering e food trucks que necessitem

de preparar purés, sopas, molhos e cremes com consistência homogénea.

Braço Triturador — Principais Vantagens

Durabilidade Superior: Construção integral em aço inoxidável para uma longa vida útil em

ambientes de uso intensivo.

Higiene Assegurada: Materiais que facilitam a limpeza e desinfeção, cumprindo as normas

de segurança alimentar.

Manutenção Simplificada: Design que permite uma fácil desmontagem e limpeza do tubo,

campana e lâmina.



Compatibilidade Versátil: Desenvolvido para encaixar perfeitamente nos blocos motor TBVV-

300 e TBVV-400, otimizando o seu equipamento existente.

Eficiência na Preparação: Garante resultados consistentes e de alta qualidade na trituração

de diversos alimentos.


