
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 23/06/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Braço Triturador Profissional 330 mm para Blocos Motor

Informacoes do Produto

SKU: EX19001618 Modelo: BT-33

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo BT-33



Descricao Resumida

Braço triturador de 330 mm, fabricado em aço inoxidável para máxima higiene e

durabilidade. Compatível com blocos motor profissionais para preparação dinâmica.

Descricao Completa

Este braço triturador de 330 mm de comprimento é um componente essencial para blocos motor de

trituradores profissionais, garantindo a preparação eficiente de alimentos em cozinhas de produção.

Características Técnicas

Dimensões (C x L) 330 x 95 mm

Comprimento do Braço 330 mm

Material Tubo, campana e lâmina em aço inoxidável

Compatibilidade Blocos motor TBVV-300 e TBVV-400

Aplicações Profissionais

Este braço triturador é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que exigem preparação

dinâmica de alimentos. É adequado para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, cantinas

escolares e empresariais, pastelarias com confecção, e serviços de catering. A sua robustez e

capacidade de triturar ingredientes diversos tornam-no indispensável em cozinhas de produção com

elevado volume de trabalho.

Braço Triturador — Principais Vantagens

**Construção Robusta:** Fabricado com tubo, campana e lâmina em aço inoxidável para

máxima durabilidade e resistência à corrosão.

**Higiene Superior:** O design em aço inoxidável facilita a limpeza e manutenção, cumprindo

as normas de higiene alimentar.

**Versatilidade:** Permite a trituração eficiente de uma variedade de alimentos, otimizando o

processo de preparação.

**Compatibilidade Garantida:** Desenvolvido para encaixar perfeitamente nos blocos motor

TBVV-300 e TBVV-400, assegurando um funcionamento sem falhas.



**Otimização da Produção:** Contribui para uma preparação mais rápida e consistente,

essencial em ambientes de cozinha profissional.


