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Cozedor de Pasta Elétrico Linha 550, 23 Litros

Informacoes do Produto

SKU: EX19097870 Modelo: ECPE-35

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo ECPE-35

Descricao Resumida



Cozedor de pasta elétrico profissional de 23 litros, Linha 550, em aco inoxidavel. Ideal

para restauracao, com cuba de facil limpeza e gestao eficiente de amidos.

Descricao Completa

Cozedor de Pasta Elétrico Linha 550 — Principais Vantagens

Concebido para a restauracao profissional, este cozedor de pasta elétrico (também conhecido como
marmita de massas ou fogdo de massas) da Linha 550 destaca-se pela sua robustez e design em
aco inoxidavel, garantindo durabilidade e integracdo harmoniosa em qualquer cozinha moderna. A
sua cuba de 23 litros permite cozinhar grandes volumes de massa, otimizando o tempo de
preparacdo e aumentando a eficiéncia operacional em periodos de maior afluéncia.

As cubas com cantos arredondados, uma caracteristica distintiva deste equipamento, facilitam
significativamente a limpeza, contribuindo para a manutencao dos mais elevados padrées de higiene.
Além disso, a presenca de um sistema de transbordo ao nivel da agua é crucial para a descarga do
amido residual e das espumas, assegurando uma qualidade superior da agua durante todo o
processo de cozedura e, consequentemente, uma massa sempre perfeita e livre de impurezas.

A versatilidade é um ponto forte, pois este cozedor de pasta permite a utilizacdo de cestos GN de
diversas medidas (ndo incluidos), adaptando-se as necessidades especificas de cada prato e
porcdo. A torneira de enchimento, comodamente localizada no painel frontal, simplifica as operagdes
de reabastecimento da cuba, tornando o processo mais rapido e seguro para o operador.

Aplicacdes

Este cozedor de massa € a solucdo ideal para restaurantes, hotéis e estabelecimentos de catering
gue necessitam de um equipamento fiavel e de alto desempenho para a confecdo de massas, arroz
e outros alimentos que requerem cozedura em agua abundante. A sua capacidade e eficiéncia séo
particularmente vantajosas para cozinhas com volume de producéo significativo, permitindo gerir
picos de procura sem comprometer a qualidade.

Perfeito para espagos de cozinha com requisitos de 350 mm de largura, este equipamento otimiza o
espaco sem sacrificar a capacidade de producdo. E uma escolha inteligente para cozinhas que
procuram modernizar-se, garantindo uma operacgdo continua e resultados culinarios de exceléncia,

como a confecdo de esparguete, penne, ravidlis ou legumes escaldados.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Capacidade

Dimensdes totais (L x P x A)

Dimensdes de ajuste

Poténcia

Tensao

Material

Detalhe

23 litros

350 x 600 x 330 mm

340 x 590 mm

4,8 kW

230-400 V / 3-3N-50/60 Hz

Aco inoxidavel



