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Estrutura C/ Luz e Calor para Ilha Central - 1580mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19092547 Modelo: SSECAL-16

Marca: EDENOX EAN: 8434630050814

Imagens do Produto
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Marca EDENOX
EAN 8434630050814

Modelo SSECAL-16



Descricao Resumida

Estrutura de apoio com luz e calor para ilhas centrais, 1580mm. Ideal para buffets,

garante a temperatura e apresentacdo dos alimentos. Poténcia elétrica 1.35 kW.

Descricao Completa

estrutura luz calor buffet — Estrutura de Apoio com Luz e Calor —
Principais Vantagens

Esta estrutura inovadora (também conhecida como aquecedor de alimentos ou expositor térmico) foi
desenvolvida para otimizar a apresentacdo e a manutencao da temperatura de alimentos em buffets,
ilhas centrais e unidades de autosservi¢o, garantindo que 0s seus produtos permanecam frescos e
apelativos por mais tempo. E indispensavel para estabelecimentos HORECA que procuram combinar
funcionalidade com uma estética superior no servico de refeicdes.

Fabricada em acgo inoxidavel de alta qualidade, esta unidade apresenta um design robusto e
higiénico, com iluminacdo LED eficiente e duradoura que realca a visibilidade dos alimentos. O seu
sistema de aquecimento por halogéneo e infravermelhos de cerédmica assegura uma distribuicdo
uniforme do calor, mantendo os pratos a temperatura ideal de consumo e minimizando o desperdicio.

A estrutura de apoio com luz e calor contribui significativamente para uma experiéncia de self-service
de exceléncia, onde a higiene é otimizada gracas a barreira de vidro que impede o contacto direto
dos clientes com os alimentos. Este equipamento € uma solugéo de alta performance que garante a
seguranca alimentar e a satisfacéo dos seus clientes.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, refeitérios, servicos de catering e estabelecimentos de take-away que
utilizam buffets ou ilhas centrais. Perfeita para a apresentacdo de uma vasta gama de pratos, desde
entradas a pratos principais e acompanhamentos, servidos em ambiente refrigerado ou a
temperatura ambiente, mas que necessitam de um aquecimento suplementar para manter a frescura

e o sabor.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (mm)

Poténcia elétrica (KW)

Tipo

Material

lluminacao

Aquecimento

1580 x 165 x 420
1.35

Luz e Calor

Aco inoxidavel
LED

Halogéneo e Infravermelhos de Ceramica



