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ao produto

Dispensador de Pratos Neutro de Nivel Constante 180-280mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19092517 Modelo: SSDPN-4
Marca: EDENOX EAN: 8434630050531

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630050531
Modelo

SSDPN-4



Descricao Resumida

Dispensador de pratos neutro em aco inox, ideal para buffets e self-service. Mantém os
pratos a nivel constante. Ajustavel para diametros de 180-280mm. Dimensoes:
400x700x850mm.

Descricao Completa

Dispensador de Pratos Neutro — Principais Vantagens

Maximize a eficiéncia do seu servico de refeicbes com o dispensador de pratos neutro de nivel
constante, projetado para otimizar o fluxo em ambientes de hotelaria e restauracdo. Este
equipamento essencial (ou servico de pratos) garante que os pratos estejam sempre prontos, de
forma organizada e acessivel aos utilizadores, melhorando a experiéncia do cliente e a produtividade
da sua equipa.

Fabricado em aco inoxidavel robusto, este dispensador assegura durabilidade e facil manutencéo,
cumprindo os mais altos padrées de higiene e seguranca alimentar exigidos no setor HORECA. A
sua concecao flexivel permite ajustar o diametro dos pratos entre 180 e 280 mm, acomodando uma

vasta gama de loi¢a, desde entradas a pratos principais.

O inovador sistema de molas resistentes ao calor mantém os pratos a um nivel constante, facilitando
0 acesso e evitando a necessidade de os funcionarios se curvarem, reduzindo o risco de lesdes e
acelerando o servigo. A tensao das molas € facilmente ajustavel ao peso dos pratos, garantindo um
funcionamento impecavel face a diferentes cargas.

Aplicacdes

Este dispensador é ideal para buffets de pequeno-almogo em hotéis, restaurantes self-service,
cantinas empresariais, hospitais e qualquer estabelecimento que sirva um grande volume de
refeicbes. E perfeito para manter os pratos organizados e sempre & méao, agilizando o servico
durante os periodos de maior afluxo. Pode ser combinado com um correbandejas para uma linha de

self-service completa e eficiente.
Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Tipo Dispensador de pratos neutro

Dimens&es (L x P x A) 400 x 700 x 850 mm
Capacidade por coluna 40-45 pratos

Diametro dos pratos 180 a 280 mm

Material Aco inoxidavel

Regulacéo de altura Sistema de molas ajustavel
Regulacéo de diametro 3 varas ajustaveis
Aquecimento N&o aplicavel (neutro)

Movel frontal personalizavel Sim (revestimento em diferentes cores)



