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Elemento Frio com Reserva Inferior 4x GN 1/1, 150mm - 1600mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19078747 Modelo: SSPF-16

Marca: EDENOX EAN: 8434630043854

Imagens do Produto
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EAN 8434630043854



Modelo SSPF-16

Descricao Resumida

Elemento frio profissional para conservagédo e exposi¢cao de alimentos em buffets. 4x
GN 1/1, placa fria (-4°C a +4°C) e reserva inferior (+4°C a +10°C). 1600x700x850mm,
0,285kW, 230V.

Descricao Completa

Elemento Frio Buffet — Elemento Frio com Reserva Inferior — Principais

Vantagens

Este elemento frio profissional (também conhecido como "drop-in refrigerado”) foi concebido para a
conservacao e exposicdo de alimentos e bebidas, garantindo a temperatura ideal para servir
produtos frescos. Ideal para buffets, self-service e areas de exposicdo em estabelecimentos Horeca.

Equipado com uma placa fria que atinge temperaturas de -4 °C a +4 °C e um reservatorio inferior
refrigerado de +4 °C a +10 °C, oferece uma versatilidade excecional para diferentes tipos de
produtos alimentares. A sua construcdo robusta em acgo inoxidavel AlSI-304 18/10 e isolamento de
poliuretano injetado sem CFC asseguram durabilidade e eficiéncia energética.

O controlo eletrénico com leitura digital permite uma regulacdo precisa da temperatura, contribuindo
para a reducdo do desperdicio alimentar e otimizacdo dos custos operacionais. A sua concecao
ergonomica facilita a limpeza e manutencéo, essencial em ambientes de restauracao.

Aplicacdes

Perfeito para restaurantes, hotéis, refeitérios, cafeterias e pastelarias que necessitam de manter
alimentos refrigerados prontos para consumo. Adequado para exibir saladas, sobremesas,
sanduiches e outros pratos frios em buffets, criando uma apresentacéo apelativa e higiénica. A
capacidade de 4 recipientes GN 1/1 com 150 mm de profundidade torna-o ideal para operacdes de

médio a grande volume.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimensdes (mm)

Numero de Tabuleiros GN 1/1

Poténcia Elétrica (kW)

Voltagem

Frequéncia Elétrica

Temperatura Placa Superior

Temperatura Reservatério Inferior

Material

Isolamento

Controlo de Temperatura

1600 x 700 x 850

4 (150 mm de profundidade)

0,285

230V

50/60 Hz

-4°Ca+4°C

+4°Ca+10°C

Aco Inoxidavel AISI-304 18/10

Poliuretano Injetado (40 kg/m3), sem CFC

Termdstato eletronico com leitura digital



