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Salamandra Elétrica 2kW com Teto Mével 400x350 mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19033498 Modelo: SE-E-40

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo SE-E-40

Descricao Resumida

Salamandra elétrica profissional 2kW com teto moével e zona de cozimento de 400x350

mm para gratinar, dourar e aquecer alimentos. Ideal para HORECA.

Descricao Completa

Salamandra Elétrica com Teto Mével — Principais Vantagens

Eleve a qualidade dos seus pratos com a salamandra elétrica profissional, uma solucéo versatil para
gratinar, cozinhar, dourar e manter a temperatura ideal dos alimentos. Este equipamento, por vezes
conhecido como salamandra de gratinar ou gratinador, destaca-se pela sua construgdo robusta em
aco inoxidavel, garantindo durabilidade e higiene continuas num ambiente de cozinha profissional.

A salamandra oferece um controlo de temperatura preciso através de um regulador de energia,
permitindo ajustar o calor conforme as necessidades especificas de cada prato. O seu teto moével
ajustavel em altura e as resisténcias tubulares de facil limpeza otimizam os processos diarios,
assegurando maxima eficiéncia e poupanca de tempo na sua operacao HORECA.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias e servigos de catering que necessitam de um equipamento
flexivel para preparacbes rapidas ou finalizac6es de pratos. Perfeita para dar um acabamento
dourado a lasanhas, tostas, gratinados ou simplesmente para manter a temperatura de entradas e
pratos principais antes de serem servidos. A possibilidade de trabalhar em ciclo continuo torna-a

inestimavel para servicos de buffet ou em horas de ponta.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens®es totais (mm) 400 x 537 x 521



Caracteristica Detalhe

Zonas de cozimento 1

Dimens@es da zona de cozimento 400 x 350

(mm)

Poténcia (kW) 2

Tenséo (V) 230/1/N-50/60 Hz

Material Aco inoxidavel

Controlo de temperatura Por regulador de energia

Outras funcionalidades Teto movel ajustavel, resisténcia tubular de facil limpeza,

ciclo continuo, bandeja deslizante com grade, indicador de

luz de operacéo.



