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Forno Micro-ondas Profissional Touch 1800W, 34 Litros

Informacoes do Produto

SKU: EX19066904 Modelo: MICRO-1834-D

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX



Modelo MICRO-1834-D

Descricao Resumida

Forno micro-ondas profissional de 1800W e 34 litros, com controlo tatil programavel.

Ideal para aquecimento rapido e descongelagdo em cozinhas de producéo.

Descricao Completa

Este forno micro-ondas profissional de 1800W e 34 litros de capacidade € ideal para aquecimento
rapido e descongelacdo em cozinhas de alta exigéncia, com controlo téatil intuitivo e cAmara em aco
inoxidavel.

forno microondas profissional — Caracteristicas Técnicas

Controlo Soft-touch

Programas 100 programas (max. 60 min cada)
Niveis de Poténcia 5

Fases de Cozedura Até 3 por programa

. _ Descongelag&o, manual, introdugéo de tempo,
Opcoes de Funcionamento
programa X2

Ecra LED
Sinal Fim de Ciclo Sim
Poténcia Absorvida 2800 W
Poténcia de Saida Micro-ondas 1800 W
M agnetr 6es 2

Luz Interior Sim



Capacidade 34 L

Diametro Méax. Prato 356 mm

Base Plana de cerdmica

Porta Puxador profissional, abertura 90°, transparente
Material Aco inoxidavel (exterior e camara)

Filtro Amovivel

Dimensdes Externas (LPA) 574 x 526 x 367 mm

Dimensbes Camara (L PA) 360 x 409 x 225 mm

AplicacOes Profissionais

Este forno micro-ondas € uma solugéo robusta para diversas operacdes em cozinhas profissionais,
incluindo:

- Snack-bares e roulotes para aquecimento rapido de refeicdes pré-preparadas.

- Cafés e pastelarias para aquecer tostas, sandes e bolos.

- Cantinas escolares e empresariais para descongelacao e aquecimento de porc¢ées individuais.

- Restaurantes de bairro e tascas para apoio na confecao e finalizagéo de pratos.

- Cozinhas de hotelaria para servigo de quartos ou apoio em buffets.

Forno Micro-ondas Profissional — Principais Vantagens

e Controlo Preciso: Painel tatil "soft-touch” com 100 programas e 5 niveis de poténcia para
resultados consistentes e repetiveis.

e Eficiéncia Energética: Dois magnetrdes para uma distribuicdo uniforme da poténcia de
1800W, otimizando o tempo de aquecimento e descongelacéo.

e Durabilidade: Construcdo integral em acgo inoxidavel, tanto no exterior como na camara,
assegura longevidade, resisténcia e facilidade de limpeza.

e Versatilidade: Opcdes de descongelacao e programa multiplo de quantidade (X2) adaptam-se
a diversas necessidades de producao e volumes de trabalho.

e Manutencdo Simplificada: Base plana de ceramica e filtro amovivel facilitam a limpeza diaria

e a manutencgao preventiva do equipamento.

Qual a capacidade real deste forno micro-ondas e que tipo de pratos posso utilizar?



Este forno tem uma capacidade de 34 litros, permitindo a utilizacéo de pratos com um diametro
maximo de 356 mm, ideal para por¢cdes generosas ou multiplos itens pequenos.

Como funciona o controlo "soft-touch” e quais as suas vantagens para um ambiente
profissional ?

O controlo "soft-touch" oferece uma interface intuitiva e facil de limpar. Permite programar até
100 receitas com 5 niveis de poténcia e até 3 fases de cozedura, garantindo consisténcia e
rapidez nas operacdes diarias.

Este micro-ondas € adequado para descongelacéo r apida de alimentos?

Sim, o equipamento inclui uma fungéo especifica de "descongelagéo", que, combinada com a
poténcia de 1800W e os dois magnetrdes, permite descongelar alimentos de forma eficiente e

uniforme.

A limpeza e manutencao sdo complexas devido a utilizacdo intensiva?

N&o, a camara e o exterior sdo totalmente em aco inoxidavel, e a base é plana de ceramica,
sem prato giratério, o que simplifica a limpeza. Além disso, possui um filtro amovivel para
facilitar a manutencéo.

Posso aquecer varios produtos ao mesmo tempo para otimizar 0 servigo?

Sim, a capacidade de 34 litros e a base plana permitem acomodar varios produtos em
simultaneo. A funcéo de programa multiplo de quantidade (X2) também ajuda a ajustar o tempo
de aguecimento para lotes maiores.



