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Faca Dobréavel Profissional 85 mm Aco Inoxidavel NITRUM Cabo
Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: AR485300 Modelo: 485300

Marca: Arcos EAN: 8421002485305

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 485300
EAN 8421002485305

Descricao Resumida



Faca dobravel profissional com lamina de 85 mm em aco inoxidavel NITRUM para
maxima resisténcia a corrosao. Cabo ergonémico em polipropileno amarelo, ideal para

uso diario em cozinhas.

Descricao Completa

Esta faca dobravel profissional possui uma lamina de 85 mm em aco inoxidavel NITRUM, garantindo
elevada resisténcia a corrosdo e durabilidade para uso intensivo em ambientes de cozinha
profissional.

Caracteristicas Técnicas

Material da Lamina Aco Inoxidavel NITRUM
Comprimento da Lamina 85 mm

Material do Cabo Polipropileno

Cor do Cabo Amarelo

Colecdo Facas Dobraveis Profissionais
Quantidade Minima de Encomenda 12 pecas

AplicacBes Profissionais

Esta faca dobravel é ideal para chefs, cozinheiros e outros profissionais que necessitam de um
utensilio pratico e portatil. E particularmente Gtil em snack-bares, roulotes, food trucks, tascas, cafés
com cozinha e servigos de catering, onde a versatilidade e a facilidade de transporte sdo essenciais
para tarefas rapidas de preparacéo ou corte.

Faca Dobravel Profissional — Principais Vantagens

e Lamina NITRUM: Aco inoxidavel de alta qualidade com excelente resisténcia a corrosdo e
durabilidade superior.

e Cabo Ergondémico: Fabricado em polipropileno, oferece uma pega segura e confortavel,
mesmo em ambientes humidos.

e Portabilidade: O design dobravel permite um transporte seguro e conveniente, ideal para
profissionais em movimento.



e Higiene: Materiais que facilitam a limpeza e manutencdo, cumprindo os padrdes de higiene

exigidos em cozinhas profissionais.

e Versatilidade: Adequada para uma variedade de tarefas de corte e preparacdo em diferentes

contextos profissionais.

Qual o material da lamina desta faca dobr avel?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel NITRUM, um material exclusivo que confere elevada
dureza, durabilidade e excelente resisténcia a corrosao.

Para quetipo de uso profissional é esta faca recomendada?

E ideal para uso geral em cozinhas profissionais, especialmente para tarefas que exigem
portabilidade e rapidez, como preparacdo em food trucks, catering ou como faca utilitaria
pessoal para chefs.

Qual a vantagem do cabo em polipropileno?

O cabo em polipropileno oferece uma pega ergonémica e antiderrapante, mesmo com as maos
molhadas. E um material higiénico, resistente a impactos e facil de limpar, contribuindo para a
seguranca e durabilidade.

Esta faca dobravel é vendida individualmente?

N&do, este modelo é fornecido em caixas de 12 pecas, sendo a quantidade minima de
encomenda de 12 unidades, ideal para equipar equipas ou para revenda profissional.

Como devo limpar e manter esta faca para garantir a sua durabilidade?

Ap0s cada uso, lave a faca com agua morna e detergente neutro, secando-a imediatamente

para evitar manchas ou corrosdo. Armazene-a num local seco e seguro.



