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Bancada Central Inox Desmontavel 1000x800mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19076603 Modelo: MCD-108

Marca: EDENOX EAN: 8434630041416

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630041416

Modelo MCD-108



Descricao Resumida

Bancada central desmontavel em aco inox AlSI-304 18/10 para cozinhas profissionais.
Medidas: 1000x800x850mm. Robusta e facil de montar.

Descricao Completa

Bancada Inox Profissional — Bancada Central Inox Desmontavel —
Principais Vantagens

Esta bancada central (ou mesa de trabalho em inox) é uma solucdo pratica e versatil para cozinhas
profissionais, restauracdo, hotelaria e bares. A sua construcdo robusta em aco inoxidavel AlSI-304
18/10 garante ndo s6 durabilidade excecional, como também a maxima higiene e resisténcia a
corrosao, indispensaveis em ambientes que exigem conformidade com as normas HACCP. O
acabamento acetinado confere-lhe uma estética limpa e profissional, facil de integrar em qualquer
design de cozinha.

A estrutura inteligente e desmontavel destaca-se pela sua facilidade e rapidez de montagem,
otimizando o tempo e o0s recursos da sua equipa. Uma vez montada, a bancada (mesa de inox)
oferece uma superficie de trabalho sélida e estavel. As pernas ajustaveis em altura permitem adapta-
la &s necessidades especificas do seu espaco e tipo de tarefa.

A concecao desmontavel ndo so facilita o transporte e 0 armazenamento — com apenas 180 mm de
altura quando desmontada —, como também oferece uma economia significativa de custos e
espaco. ldeal para estabelecimentos que necessitam de flexibilidade ou que operam com limitacdes

de area.

Aplicacoes

Esta bancada central é perfeitamente adequada para cozinhas industriais, restaurantes, hotéis e
pastelarias que necessitam de uma area de preparacao adicional e robusta. A sua concecao central
permite o acesso de multiplos lados, otimizando o fluxo de trabalho em ambientes movimentados. E
ideal para tarefas de preparacdo de alimentos, montagem de pratos, ou como superficie de apoio

para equipamentos diversos.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10

Acabamento Acetinado

Dimensdes (CxPxA) 1000 x 800 x 850 mm

Design Desmontéavel, central

Reforcos Omegas longitudinais, chassi para estabilidade
Bancada Arestas frontais arredondadas (50 mm)
Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura

Prateleira Inferior Com reforgo central

Montagem Sistema rapido e facil

N° de Pernas (para 1000mm) 4 (modelos de 2400mm incorporam 6 pernas)



