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Bancada Central Inox 800x800 mm para Preparacéo

Informacoes do Produto

SKU: EX19076602 Modelo: MCD-88

Marca: EDENOX EAN: 8434630041409

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630041409

Modelo MCD-88



Descricao Resumida

Bancada central em aco inoxidavel AlSI-304, 800x800 mm, ideal para preparacdo em
cozinhas profissionais. Fornecida desmontada para montagem facil e rapida, com

pernas ajustaveis.

Descricao Completa

Esta bancada central em aco inoxidavel AlSI-304, com 800x800 mm, oferece uma superficie de
trabalho robusta e estavel para as exigéncias das cozinhas profissionais. Fornecida desmontada, a
sua montagem é simples e rapida, garantindo uma estrutura solida apés a instalacao.

bancada central inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AlSI-304 18/10

Acabamento Acetinado

Dimensdes (L x P x A) 800 x 800 x 850 mm

Refor cos Omegas longitudinais na parte inferior da bancada
Chassi Sim, para excelente estabilidade

Arestas Frontais e arredondadas de 50 mm

Fornecida desmontada — montagem facil por

M ontagem
aparafusamento
Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
PrateleiraInferior Com reforco central
Prateleira lntermédia Opcional
Acessorios Opcionais Gavetas, prateleiras de mesa com luz ou luz e calor

AplicacOes Profissionais



Ideal para restaurantes de cozinha tradicional, hamburgarias, pastelarias com confe¢do, cantinas
empresariais, e cozinhas de hotéis que necessitam de uma area de preparacdo central robusta e
higiénica. Adequada para o manuseamento de alimentos, corte, e montagem de pratos em
ambientes de producéo intensiva.

Bancada Central Inox — Principais Vantagens

e Higiene e Durabilidade: Acgo inoxidavel AISI-304 para facil limpeza e resisténcia a corroséo,
essencial em qualquer area de preparagao.

o Estabilidade Reforcada: Chassi e 6megas longitudinais garantem uma superficie de trabalho
firme e segura, mesmo sob uso intenso.

e Otimizac&o de Espaco: Fornecida desmontada para facilitar transporte e armazenamento, com
um sistema de montagem simples e rapido.

e Versatilidade: Pernas ajustaveis em altura e a possibilidade de adicionar acessérios como
prateleiras e gavetas, adaptando-se as suas necessidades.

e Seguranca Operacional: Arestas frontais arredondadas de 50 mm minimizam riscos de
acidentes no dia a dia da cozinha.

Qual o material de construcao desta bancada?

A bancada é construida em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, com um acabamento acetinado,
garantindo elevada resisténcia e higiene para uso profissional.

A bancada é for necida montada ou desmontada?

Esta bancada é fornecida desmontada, o que facilita o transporte e armazenamento. O seu
sistema de estrutura permite uma montagem facil e rapida por aparafusamento.

Quais as dimensdes desta bancada central ?

As dimensdes desta bancada central s&o 800 mm de comprimento, 800 mm de profundidade e
850 mm de altura, ideal para otimizar o espaco de trabalho.

E possivel adicionar acessorios a esta bancada?

Sim, é possivel incorporar acessorios opcionais como uma prateleira intermédia adicional,
gavetas ou prateleiras de mesa com luz ou com luz e calor, para aumentar a funcionalidade.

Esta bancada é adequada para ambientes de cozinha profissional ?



Absolutamente. Projetada para cozinhas profissionais, oferece uma superficie de trabalho
robusta, estavel e higiénica, essencial para a preparacdo de alimentos em restaurantes,
cantinas e hotelaria.



