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Bancada Central Inox 2300x700x850 mm Linha 700 para Preparacao

Informacoes do Produto

SKU: EX19066647 Modelo: MCD-237

Marca: EDENOX EAN: 8434630022101

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630022101

Modelo MCD-237



Descricao Resumida

Bancada central em acgo inoxidavel AISI-304 de 2300x700x850 mm, ideal para
preparacdo em cozinhas profissionais. Fornecida desmontada para facil montagem e

transporte.

Descricao Completa

Esta bancada central de 2300x700x850 mm, construida em aco inoxidavel AlSI-304, ¢é ideal para
areas de preparacdo em cozinhas profissionais, oferecendo uma superficie robusta e higiénica para
o trabalho diario.

bancada central inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10

Acabamento Acetinado

Dimensdes (CxPxA) 2300 x 700 x 850 mm

Profundidade 700 mm (Linha 700)

Refor cos Omegas longitudinais, chassi para estabilidade
Arestas Frontais e arredondadas de 50 mm

Pernas Aco inoxidavel, ajustaveis em altura
Prateleirainferior Com reforgo central

Fornecida desmontada — montagem facil por
Montagem
aparafusamento

AplicacBes Profissionais
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Esta bancada central € uma solugdo robusta para diversas cozinhas profissionais, incluindo
restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-bares, pastelarias com
confecdo, cantinas escolares e empresariais, churrasqueiras, marisqueiras, e areas de preparacao
em hotéis e servicos de catering. A sua profundidade de 700 mm otimiza o espaco em cozinhas de



dimenséo variada.
Bancada Central Inox — Principais Vantagens

e Higiene e Durabilidade: Construcdo integral em aco inoxidavel AlSI-304 18/10, garantindo
maxima higiene, resisténcia a corrosao e longa vida Uutil.

e Estabilidade Superior: Equipada com dmegas de reforco longitudinais e um chassi robusto,
proporciona uma superficie de trabalho extremamente estavel e segura.

e Otimizacdo de Espacgo: Fornecida desmontada, facilita o transporte e armazenamento, e a
sua montagem rapida permite uma instalacédo eficiente.

e Flexibilidade de Uso: Inclui pernas ajustaveis em altura e uma prateleira inferior reforcada,
adaptando-se as necessidades especificas de cada cozinha e permitindo arrumacéo adicional.

e Design Funcional: Arestas frontais arredondadas de 50 mm para maior seguranca e
ergonomia no ambiente de trabalho.



