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Bancada de Trabalho Central Inox 2100x600mm Desmontavel

Informacoes do Produto

SKU: EX19066547 Modelo: MCD-216

Marca: EDENOX EAN: 8434630021890

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX
EAN 8434630021890

Modelo MCD-216



Descricao Resumida

Bancada de trabalho central profissional em aco inox AlSI-304, 2100x600mm. Robusta,

desmontéavel para facil transporte e armazenamento. Pés ajustaveis.

Descricao Completa

Bancada de Trabalho Central Inox — Principais Vantagens

Concebida para uso profissional intensivo, esta bancada de trabalho central (também conhecida
como mesa inox) é fabricada em aco inoxidavel AISI-304 18/10 de alta qualidade, garantindo
excecional resisténcia a corrosdo, durabilidade e uma higiene impecéavel, crucial para ambientes
como restaurantes, hotéis e cozinhas industriais.

A sua estrutura robusta, reforcada com 6megas longitudinais e um chassi estavel, oferece uma
superficie de trabalho sélida e segura. O design desmontavel permite uma montagem répida e facil,
otimizando o transporte e 0 armazenamento, sem comprometer a sua integridade estrutural apés a

montagem.

Equipada com prateleira inferior reforcada e pés ajustaveis em altura, esta bancada adapta-se
perfeitamente as necessidades operacionais, proporcionando uma ergonomia superior e facil

limpeza, cumprindo as mais rigorosas normas HACCP.

Aplicacdes

Ideal para qualquer cozinha profissional, desde restaurantes e pastelarias a hotéis e bares. O seu
design central permite multiplos postos de trabalho e facil acesso por todos os lados, otimizando o

Y

fluxo de trabalho em areas de preparacdo de alimentos, apoio a confecdo e tarefas gerais de
cozinha.

Perfeita para operacdes que exigem flexibilidade, como cozinhas temporarias, eventos de catering
ou como uma solucao eficiente para otimizacdo de espaco, sendo facil de desmontar e armazenar.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Material Aco inoxidavel AISI-304 18/10



Acabamento

Dimensdes (CxLxA)

Arestas Frontais

Pés

Prateleira Inferior

Montagem

Acetinado

2100 x 600 x 850 mm

Arredondadas de 50 mm

Ajustaveis em altura

Com reforgo central

Desmontavel, facil e rapida



