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Concha de Sopa Monobloco 280 mm em Aco Inoxidavel 18/10

Informacoes do Produto

SKU: ARS597000 Modelo: 597000

Marca: Arcos EAN: 8421002597008

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 597000
EAN 8421002597008

Descricao Resumida



Concha de sopa monobloco de 280 mm, fabricada em aco inoxidavel 18/10 para

méaxima durabilidade e higiene. Ideal para servico de mesa profissional.

Descricao Completa

A colher para sopa Arcos Série Lisboa, com 280 mm de comprimento, alia um design elegante
em aco inoxidavel 18/10 a uma construcdo monobloco robusta, ideal para cozinhas
profissionais que exigem durabilidade e higiene. O seu acabamento polido e a espessura do

material garantem uma peca de servico resistente a corrosdo e a ciclos intensivos de

lavagem, mantendo a sua apresentacdo impecavel mesmo em ambientes de alta exigéncia.

Concha Sopa — Aplicacdes Profissionais

Perfeita para o gestor de F&B de um restaurante que necessita de utensilios de servico com maxima
higiene e resisténcia, ou para o chef de pastelaria que procura uma concha de sopa fiavel para a
confecao diaria de cremes e caldos. Adequada para unidades de catering, buffets de hotelaria e até
para estabelecimentos de menor dimensao como snack-bares, garantindo um servico continuo e de
qualidade.

Construcdo Monobloco — Principais Vantagens

A construcdo monobloco em aco inoxidavel martensitico de uma sé peca confere a esta concha uma
solidez e higiene superiores, eliminando juntas onde bactérias possam acumular-se. O material
18/10 garante excelente resisténcia a corrosdo e aos detergentes de maquinas de lavar loica
industriais, assegurando uma longevidade e manutencdo de brilho excecionais, essenciais para
cumprir normas HACCP.

Caracteristicas Técnicas

Colecédo Lisboa
Comprimento 280 mm

, o Aco Inoxidavel Martensitico (Corpo) / Aco Inoxidavel
Material Principal .
Austenitico 18/10 (Restantes Pecas)

Acabamento Polido



Quantidade Minima de Encomenda 1 unidade

Perguntas Frequentes

Esta concha para sopa € adequada para maquinas de lavar loigaindustriais?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade é altamente resistente & corroséo e aos ciclos de
lavagem intensivos, tornando esta concha ideal para ambientes de cozinha profissional.

Qual a principal vantagem da constr ucéo monobloco?

A construgcdo monobloco garante maior higiene, pois ndo possui juntas onde possam acumular-
se residuos ou proliferar bactérias, além de conferir uma maior durabilidade e solidez a peca.

Qual alinha de produto a que pertence esta concha?

A concha pertence a Série Lisboa da marca Arcos, conhecida pelo seu design que combina
linhas classicas e minimalistas com uma construcao robusta para uso profissional.

O aco utilizado garanteresisténcia a corr osao?

Sim, o corpo em aco inoxidavel martensitico e as restantes pecas em aco austenitico 18/10 sao
concebidos para oferecer um excelente comportamento perante a corrosao, assegurando a
durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Qual o comprimento desta concha de sopa?

O comprimento total desta concha para sopa € de 280 mm, um tamanho versatil para servir
porcdes adequadas em diversos tipos de estabelecimentos de restauracdo e hotelaria.



