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Bancada Central Desmontavel Inox AlISI-304, 1400x600x850 mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19005397 Modelo: MCD-146

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

THTI

Especificacoes

Marca EDENOX

Modelo MCD-146

Descricao Resumida



Bancada central desmontavel em aco inoxidavel AISI-304, ideal para hotelaria e
restauragdo. Dimensdes: 1400x600x850 mm, com prateleira inferior e pernas

ajustaveis.

Descricao Completa

Bancada Central Inox — Bancada Central Desmontavel Inox — Principais
Vantagens

Desenvolvida para as exigéncias da cozinha profissional, esta bancada central em aco inoxidavel
AISI-304 de alta qualidade (também conhecida como mesa de trabalho ou mesa inox) oferece uma
solucdo duradoura e higiénica. O seu acabamento acetinado confere-lhe ndo s6 uma estética
apurada, mas também uma superficie facil de limpar, essencial em ambientes sujeitos a rigorosos
padrbes de seguranga alimentar como o HACCP.

A estrutura robusta, reforcada com émegas longitudinais e um chassi sélido, garante estabilidade
excecional, mesmo em opera¢fes intensivas. A conveniéncia do sistema de montagem é um
diferencial, permitindo uma instalacdo rapida e descomplicada, bem como uma otimizacéo do espaco
aquando do transporte e armazenamento, gracas a sua caracteristica desmontavel que reduz
significativamente o volume.

Pensada para a versatilidade, inclui pernas ajustaveis em altura para se adaptar a diferentes
necessidades e pisos irregulares. A prateleira inferior com reforgo central e a possibilidade de
adicionar uma prateleira intermédia opcional maximizam o espaco de arrumacao e organizacao,
tornando-a numa peca central eficiente para qualquer cozinha industrial.

Aplicacbes

Esta bancada é a escolha ideal para uma vasta gama de estabelecimentos HORECA, desde
restaurantes e pastelarias a cozinhas industriais e bares que necessitam de uma superficie de
trabalho central para preparacao de alimentos ou como apoio. A sua robustez e facilidade de limpeza
tornam-na perfeita para zonas de elevado volume, onde a higiene e a durabilidade so prioritarias. E
igualmente adequada para empresas de catering ou eventos, dada a sua portabilidade e montagem
rapida.

Especificagcbes Técnicas



Caracteristica

Material

Acabamento

Dimensdes (CxLxA)

Rebordo Frontal

Estrutura

Pernas

Prateleira Inferior

Acessorios Opcionais

Pernas em mesas de 2400 mm

Detalhe

Aco inoxidavel AISI-304 18/10

Acetinado

1400 x 600 x 850 mm

Arredondado de 50 mm

Desmontavel, sélida e robusta

Aco inoxidavel ajustaveis em altura

Com reforgo central

Prateleira intermédia adicional, gavetas, prateleiras de mesa
com/sem luz e calor

6 pernas



