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Tesoura de Cozinha para Frango 240 mm Lamina Inox

Informacoes do Produto

SKU: ARS539100 Modelo: 539100

Marca: Arcos EAN: 8421002539107

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 539100
EAN 8421002539107

Descricao Resumida



Tesoura de cozinha profissional com lamina de 240 mm em aco inoxidavel para corte
preciso de aves. Cabo ergondmico de polipropileno e elastbmero para manuseamento

seguro e confortavel.

Descricao Completa

Tesouras de cozinha profissionais forjadas em aco inoxidavel com lamina de 240 mm, ideais
para desmanchar carnes e garantir precisdo no corte em cozinhas profissionais. O design
ergonomico com cabo em polipropileno e elastobmero assegura conforto e seguranca durante

0 uso intensivo, mesmo em ambientes de produgao exigentes.

tesouras de cozinha profissionais — Caracteristicas Técnicas

Comprimento da L &mina 240 mm

Material da Lamina Aco Inoxidavel Forjado
Material do Cabo Polipropileno e Elastémero
Colecédo Ecopro

Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

Aplicacdes Profissionais

Para o Chef de cozinha em restaurantes de média dimensé&o ou o talhante em estabelecimentos de
venda de carne que necessitam de precisdo ao desmanchar aves, peixes e cortes de carne. Ideais
para agilizar o mise en place e garantir a qualidade na apresentacao final dos pratos, mesmo durante
o rush do servigo.

Porqué Escolher Este Equipamento

Estas tesouras de cozinha ARCOS destacam-se pela sua construgéo forjada em aco inoxidavel de
alta qualidade, que garante durabilidade e resisténcia a corrosao. O cabo ergonémico, composto por
polipropileno e elastdémero, proporciona uma aderéncia segura e confortavel, minimizando a fadiga
em longos periodos de utilizacdo. A lamina de 240 mm é especificamente concebida para cortes
precisos em carnes, aves e peixes, otimizando o trabalho em cozinhas profissionais.



Perguntas Frequentes

Qual o material principal destastesouras de cozinha profissional ?

As tesouras sdo fabricadas com lamina em ago inoxidavel forjado, garantindo elevada
durabilidade e resisténcia ao desgaste.

Qual a aplicacdo principal destastesouras ARCOS da série Ecopro?

Séo especificamente concebidas para o desmanchar de alimentos carnicos, como aves, peixes

e cortes de carne, em cozinhas profissionais e talhos.

O cabo destas tesour as de cozinha ofer ece confor to dur ante o uso prolongado?

Sim, o cabo ergondémico é feito de polipropileno e elastdmero, proporcionando uma aderéncia
firme e confortavel, ideal para o uso continuo em ambientes de restauragao.

Qual a vantagem de serem tesour as forjadas?

O processo de forja confere maior resisténcia, durabilidade e precisao a lamina, tornando estas
tesouras um utensilio indispensavel e de longa duracao para qualquer cozinha profissional.

Estastesour as de cozinha sdo vendidas individualmente ou em conjunto?

Apesar de serem concebidas para uso profissional, a unidade de venda minima para estes
artigos € de 6 tesouras, assegurando um conjunto funcional para estabelecimentos com maior

volume de producdo.



