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Acesso rapido
ao produto

Conjunto de Facas de Mesa, 4 peças, Lâmina 10 cm Aço Inox Nitrum

Informacoes do Produto

SKU: AR807100 Modelo: 807100

Marca: Arcos EAN: 8421002807107

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos

Modelo 807100

EAN 8421002807107

Descricao Resumida



Conjunto de 4 facas de mesa com lâmina de aço inoxidável Nitrum de 10 cm, ideal para

restaurantes. Cabos em madeira de palisandro para durabilidade e corte preciso.

Descricao Completa

Conjunto de 4 facas de mesa Arcos, ideais para restaurantes e hotéis que procuram um toque

de distinção à sua apresentação. Com lâmina em Aço Inoxidável Martensítico Nitrum® de 4

polegadas e cabo em madeira de Pau-Rosa com acabamento azul, estas facas combinam

durabilidade com um design elegante para complementar qualquer ementa.

facas de mesa arcos — Características Técnicas

Propriedade Valor

Lâmina Aço Inoxidável Martensítico Nitrum®

Comprimento da Lâmina 4" (10.16 cm)

Material do Cabo Madeira de Pau-Rosa

Cor do Cabo Azul

Quantidade 4 Peças

Coleção The Origin

Quantidade Mínima de Encomenda 1

Aplicações Profissionais

Conjunto de talheres ideal para restaurantes de cozinha tradicional portuguesa, hotéis de charme ou

estabelecimentos que valorizam uma apresentação cuidada. Perfeito para o Chef que deseja elevar

a experiência gastronómica com peças de qualidade e design distinto.

Facas de Mesa Arcos — Principais Vantagens

A lâmina em Aço Inoxidável Martensítico Nitrum® garante um fio de corte duradouro e resistência à

corrosão, assegurando longevidade mesmo em uso profissional intensivo. O cabo ergonómico em



madeira de Pau-Rosa, com um acabamento azul distinto, proporciona conforto e um toque de

sofisticação à mesa, diferenciando-o de talheres standard.

Perguntas Frequentes

Sim, a lâmina robusta em Aço Inoxidável Martensítico Nitrum® é concebida para um corte

eficaz de carne, sendo ideais para uso em restaurantes e hotelaria.

Estas facas são adequadas para carne?

?

O aço inoxidável martensítico Nitrum® é conhecido pela sua elevada dureza e resistência ao

desgaste, assegurando um fio de corte excecionalmente duradouro em condições de uso

profissional contínuo.

Qual a durabilidade do fio de corte?

?

O cabo é fabricado em madeira de Pau-Rosa, um material nobre que confere um toque natural

e elegante, com um acabamento na cor azul.

De que material é feito o cabo?

?

Este conjunto inclui 4 facas de mesa, ideais para equipar mesas em restaurantes, hotéis ou

outros estabelecimentos de restauração.

Quantas facas vêm neste conjunto?

?

Recomenda-se a lavagem manual destas facas para preservar a integridade do cabo de

madeira e do fio de corte. Evitar a exposição prolongada à humidade e o uso de detergentes

abrasivos.

É necessário algum cuidado especial de manutenção?

?


