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Pincel de Pastelaria Profissional 93 mm, Aco Inoxidavel e Polipropileno

Informacoes do Produto

SKU: AR617100 Modelo: 617100

Marca: Arcos EAN: 8421002617102

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 617100
EAN 8421002617102

Descricao Resumida

Pincel de pastelaria profissional com 93 mm de comprimento total, ideal para trabalhos

de precisédo. Apresenta virola em aco inoxidavel e cabo ergonémico em polipropileno



‘ para durabilidade e higiene.

Descricao Completa

Pincel de pasteleiro com 93 mm de lamina em aco inoxidavel, ideal para aplicacao precisa de
glacés e decoracdo em pastelarias e cozinhas profissionais. O cabo ergonémico em

polipropileno negro garante conforto e seguranca durante o uso intensivo.

pincel pasteleiro profissional — Caracteristicas Técnicas

Lamina Aco Inoxidavel
Larguradalamina 93 mm

Cabo Polipropileno Negro Ergondmico
Colecdo Gadgets Profesionales
Quantidade Minima de Pedido 6 unidades

AplicacOes Profissionais

Essencial para pastelarias, padarias e cozinhas de hotelaria que exigem precisdo na confecdo de
sobremesas e pratos. Ideal para pasteleiros e chefs que necessitam de aplicar glacés, molhos ou
ovos de forma uniforme e controlada, assegurando um acabamento profissional e a conformidade

com normas de higiene.

Pincel de Pasteleiro — Principais Vantagens

A lamina em aco inoxidavel de 93 mm oferece durabilidade, resisténcia & corrosdo e facilidade de
limpeza, cumprindo rigorosos padrées de higiene alimentar. O cabo ergonémico em polipropileno
negro proporciona uma pega firme e confortavel, minimizando a fadiga durante longos periodos de

utilizagdo em ambientes de producéo intensiva.

Perguntas Frequentes

Qual a principal aplicacdo deste pincel de pasteleiro?



Este pincel é ideal para aplicar glacés, ovos, molhos e outras coberturas em pastelaria e
cozinha profissional, garantindo uma distribuicdo uniforme.

Que material compde alamina deste utensilio?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, assegurando durabilidade e

facilidade de higienizacao.

O cabo do pincel é adequado para uso profissional continuo?

Sim, o cabo em polipropileno negro possui um design ergondémico que permite uma pega
segura e confortavel, reduzindo a fadiga durante o uso prolongado.

Qual alargura exata dalamina deste pincel ?

A lamina deste utensilio de pastelaria mede 93 mm de largura, proporcionando uma cobertura
eficaz para diversas aplicacdes.

E possivel comprar unidades individuais deste pincel?

Este produto tem uma quantidade minima de pedido de 6 unidades, sendo ideal para equipar

cozinhas profissionais ou renovar o stock de estabelecimentos de restauracao e pastelaria.



