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Set de Facas Profissionais 3 Pecas Aco Inoxidavel Nitrum

Informacoes do Produto

SKU: AR806911 Modelo: 806911

Marca: Arcos EAN: 8421002806919

Imagens do Produto
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Marca Arcos
Modelo 806911
EAN 8421002806919

Descricao Resumida



Conjunto de 3 facas profissionais com laminas em aco inoxidavel Nitrum de alta
durabilidade e cabos ergonémicos em POM, ideal para corte preciso e seguro em

gualquer cozinha.

Descricao Completa

Este conjunto de 3 facas profissionais Arcos, com lamina em aco inoxidavel forjado
NITRUM®, oferece durabilidade excecional e corte preciso para uma vasta gama de
alimentos. O cabo ergondémico em Polioximetileno (POM) garante conforto e seguranca

mesmo em longos periodos de uso intensivo em cozinhas profissionais.

facas profissionais — Aplicacfes Profissionais

Ideal para chefs e cozinheiros em restaurantes tradicionais e modernos, bem como em
estabelecimentos de fast-food ou snack-bars que exigem precisdo no corte e durabilidade. O Gestor
de F&B de hotéis e unidades de catering que necessita de utensilios fiaveis para a preparacéo diaria

de ementas variadas encontrard nestas facas um aliado essencial para a eficiéncia da equipa.

Facas Profissionais Arcos - Principais Vantagens

A série Riviera destaca-se pelo seu aco exclusivo NITRUM®, que confere uma dureza superior e
resisténcia a corroséo, assegurando um fio mais duradouro. O design ergonémico do cabo em POM,
com resisténcia a temperaturas extremas (-40°C a 150°C) e a agentes quimicos, proporciona uma
pegada segura e confortavel, reduzindo a fadiga durante o servico.

Caracteristicas Técnicas

Conjunto 3 pecgas

Material da Lamina Aco Inoxidavel Forjado NITRUM®
Material do Cabo Polioximetileno (POM)

Resisténcia do Cabo -40°C a 150°C

FixacOes Rebites de aco inoxidavel



Colecéo Riviera

Peso 753 gr

Embalagem Estojo

Perguntas Frequentes

Quetipo de aco € usado nas laminas?

As laminas sao fabricadas em aco inoxidavel forjado NITRUM®, um material exclusivo Arcos
conhecido pela sua alta performance, durabilidade e resisténcia ao desgaste.

Qual a principal vantagem do cabo destas facas?

O cabo em Polioximetileno (POM) foi concebido para ser ergondémico, adaptando-se
confortavelmente a maéao. Oferece também grande resisténcia a produtos corrosivos,
temperaturas extremas e impacto, garantindo uma utilizacdo segura e prolongada.

Este conjunto é adequado par a uso em ambientes com variacOes de temper atura?

Sim, o cabo destas facas é feito de Polioximetileno (POM), um material com excelente
resisténcia a variacdes de temperatura, funcionando de -40°C até 150°C, o que o torna ideal
para cozinhas profissionais com diversas condigdes ambientais.

Qual o peso total do conjunto de 3 facas?

O conjunto completo de 3 facas tem um peso total de 753 gramas, proporcionando um
equilibrio robusto e confortavel para 0 manuseamento profissional.

O conjunto de facas vem numa caixa de arrumacao?

Sim, este conjunto de 3 facas profissionais Arcos série Riviera é fornecido numa embalagem
tipo estojo, ideal para arrumacgéo segura e organizagao no local de trabalho.



