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Espatula de Silicone Plana, 331mm, Resistente a 240°C

Informacoes do Produto

SKU: AR685000 Modelo: 685000

Marca: Arcos EAN: 8421002685002

Imagens do Produto

Especificacoes

1

Marca Arcos
Modelo 685000
EAN 8421002685002

Descricao Resumida



Espatula de silicone plana e flexivel com 331 mm, ideal para virar, misturar e despegar

alimentos. Cabo em aco inoxidavel, resistente a 240°C para uso profissional.

Descricao Completa

Esta espatula de silicone plana e flexivel, com 331 mm de comprimento, foi concebida para
manusear alimentos em ambientes de cozinha profissional, suportando temperaturas até 240°C. O
seu design robusto com cabo em aco inoxidavel garante durabilidade e higiene no uso diario.

Caracteristicas Técnicas

Tipo Espatula de Silicone
Formato Plana, Retangular, Flexivel
Material da Lamina Silicone

Material do Cabo Aco Inoxidéavel
Comprimento Total 331 mm

Resisténcia a Temperatura Até 240°C

Cor Preto e Cinzento

AplicacOes Profissionais

Esta espatula € um utensilio indispensavel em qualquer cozinha profissional, desde restaurantes de
bairro e tascas a cantinas escolares, hamburgarias e food trucks. E ideal para virar e manusear
alimentos delicados em frigideiras e tabuleiros, misturar ingredientes em tacas e tachos, e raspar
superficies sem as danificar, gracas a sua flexibilidade e resisténcia ao calor. A sua versatilidade
torna-a perfeita para pastelarias, churrasqueiras e estabelecimentos de catering.

Espatula de Silicone — Principais Vantagens

e Resisténcia Térmica Elevada: Suporta temperaturas até 240°C, permitindo o uso em
diversas preparactes quentes sem deformar.

e Flexibilidade e Protecdo: A lamina de silicone flexivel adapta-se as superficies, evitando
riscos em panelas antiaderentes e facilitando a recolha de alimentos.



e Higiene e Durabilidade: O silicone é um material ndo poroso, facil de limpar e resistente a
manchas e odores, enquanto o cabo em aco inoxidavel garante uma longa vida util.

e Versatilidade de Uso: Perfeita para virar, misturar, raspar e despegar uma vasta gama de
alimentos, desde ovos a massas e molhos.

e Manuseamento Confortavel: O cabo ergonémico em aco inoxidavel oferece uma pega
segura e confortavel, mesmo durante periodos de uso prolongado.

Qual atemperatura maxima que esta espatula suporta?

Esta espatula de silicone foi concebida para suportar temperaturas até 240°C, tornando-a
adequada para a maioria das aplicacdes em cozinhas profissionais.

O material dalamina é seguro para contacto com alimentos?

Sim, a lamina é fabricada em silicone de alta qualidade, um material inerte e seguro para
contacto direto com todo o tipo de alimentos, cumprindo as normas de higiene alimentar.

Esta espétula pode ser utilizada em panelas antiader entes?

Absolutamente. A flexibilidade e a suavidade do silicone garantem que a espatula nao risca
nem danifica o revestimento antiaderente das suas panelas e frigideiras.

Como devo limpar e manter a espatula?

A espatula pode ser lavada a mao com agua e detergente ou na maquina de lavar louca.
Recomenda-se secar bem apés a lavagem para prolongar a vida util do cabo em aco

inoxidavel.

E adequada para uso intensivo em cozinhas profissionais?

Sim, esta espatula foi desenhada para resistir ao uso continuo e exigente de cozinhas
profissionais, combinando a durabilidade do aco inoxidavel com a resisténcia do silicone.



