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Conjunto 3 Facas de Descascar Lamina 100 mm Aco Inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: AR832200 Modelo: 832200

Marca: Arcos EAN: 8421002832208

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 832200
EAN 8421002832208

Descricao Resumida



Conjunto de 3 facas de descascar com lamina de 100 mm em aco inoxidavel NITRUM e
cabo de polipropileno multicolor. Ideal para preparagdo eficiente em cozinhas

profissionais.

Descricao Completa

Conjunto de trés facas de descascar da série NOVA Arcos, com laminas de 100 mm em aco
inoxidavel NITRUM®, ideais para o uso diario em cozinhas profissionais e estabelecimentos
de restauragdo. O seu design ergondmico e a variedade de cores vibrantes nos cabos em

polipropileno garantem conforto e identificagéo visual.

facas de descascar — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Colecéo Nova

Material da Lamina Aco Inoxidavel NITRUM®
Comprimento da Lamina 100 mm

Material do Cabo Polipropileno
Quantidade M inima de Encomenda 1

Embalagem Ecolo6gica

Aplicagcbes Profissionais

Estas facas de descascar sao perfeitas para equipas de cozinha em restaurantes de pequena e
média dimensao, cafetarias e pastelarias que necessitam de ferramentas fiaveis para a preparagéo
de frutas e legumes. O Gestor de F&B de uma unidade hoteleira pode também beneficiar da
durabilidade e facilidade de manutencéo destes utensilios para o servico de pequenos-almogos ou

preparacdo de guarnicdes.

Conjunto Facas Descascar Arcos — Principais Vantagens



O aco inoxidavel NITRUM® de alta resisténcia garante um fio de corte duradouro e excelente
resisténcia a corrosao, essencial em ambientes de cozinha profissional. Os cabos em polipropileno
sdo concebidos para suportar impactos e temperaturas extremas, assegurando longevidade e
seguranga durante 0 manuseamento, mesmo em servicos continuos. A embalagem ecoldgica alinha-

se com a crescente preocupacao pela sustentabilidade no setor.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do aco NITRUM®?

O aco NITRUM® oferece maior dureza, resisténcia ao desgaste e a corrosédo, assegurando um
fio de corte mais duradouro e um desempenho superior em cozinhas profissionais.

Sao estas facas adequadas para uso intensivo?

Sim, a robustez do cabo em polipropileno e a qualidade do aco NITRUM® tornam estas facas
adequadas para o uso diario em ambientes de restauracdo com volume de trabalho

consideravel.

Por qué a variedade de cor es nos cabos?

A variedade de cores permite uma facil identificacdo das facas, auxiliando na organizagéo e na
prevencdo de contaminacdo cruzada em cozinhas com diferentes seccbes ou tipos de

alimentos.

Qual o comprimento dalamina e a sua utilidade?

Com 100 mm de comprimento, a lamina é ideal para descascar frutas, legumes e tubérculos
com precisao e agilidade, sendo versatil para diversas tarefas de preparacéo na cozinha.

Estas facas necessitam de cuidados especiais de manutencéo?

Embora o aco NITRUM® seja resistente a corrosao, recomenda-se a lavagem manual apés
cada uso e a secagem completa para preservar o fio e a integridade do material a longo prazo.

~



