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Fogéo de Inducao Linha 700, 4 Zonas, 2x3.5kW + 2x5kW

Informacoes do Produto

SKU: EX19105821 Modelo: INDUCHEF 700-80-P

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo INDUCHEF 700-80-P

Descricao Resumida

Fogao de inducéo profissional Linha 700 com 4 zonas (2x 3.5kW, 2x 5kW). Controlo

digital preciso e 10 niveis de poténcia para cozinhas HORECA. Dimensoes:
800x700x900 mm.

Descricao Completa

fogdo inducao profissional — Fogdo de Inducdo Profissional —
Principais Vantagens

Este fogédo de inducéo (também conhecido como placa de inducdo) de alta performance € a solucao
ideal para cozinhas profissionais de hotelaria e restauracédo que exigem rapidez e eficiéncia. Com 4
zonas de aquecimento, incluindo duas de 5 kW para um aquecimento ultrarrapido, garante um
desempenho superior no servigo diario, otimizando o tempo de confecao das refeicoes.

A tecnologia de detecdo de recipientes ativa a zona de inducdo apenas quando necessario,
resultando em significativas poupancas energéticas e um controlo preciso da temperatura. Equipada
com um comando rotativo e ecra tatil, oferece 10 niveis de poténcia, permitindo cozinhar desde
pratos delicados até preparacdes que exigem maxima intensidade com total controlo entre 60°C e
240°C.

Construido em aco inoxidavel robusto, este equipamento assegura durabilidade e facilidade de
limpeza. O sistema de arrefecimento eficiente, com ventiladores de alta velocidade, e o filtro
integrado protegem os componentes internos contra o ar gorduroso, prolongando a vida util do
aparelho. Inclui também protecdo contra sobreaquecimento e desligamento automatico em caso de
inatividade, garantindo a seguranc¢a na sua cozinha.

Aplicacdes

Perfeito para restaurantes de volume médio a alto, hotéis, refeitérios e cozinhas industriais que
necessitam de um equipamento fiavel e eficiente para cozinhar. A sua capacidade de resposta rapida



é ideal para servicos de almoco e jantar movimentados, permitindo aos chefs manterem um ritmo
elevado sem comprometer a qualidade dos pratos.

Indicado para qualquer estabelecimento HORECA que procure otimizar o consumo de energia e
aumentar a produtividade na confecao, oferecendo flexibilidade para diversos métodos de cocgéo,
desde fervuras intensas a manutencdes de temperatura controladas.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimens&es (mm) 800 x 700 x 900

Tipo Mével com portas
Recipiente @ (mm) 120-260

Cristal (mm) 725 x 625

N° de zonas 4

Poténcia (W) 2x 3500 + 2x 5000

Tipo de Controlo Comando rotativo e ecra tatil
Niveis de Controlo de Temperatura 10

Timer 0 a 180 minutos

Material do Corpo Aco inoxidavel

Faixa de Temperatura 60-240°C

Funcbes Adicionais Manter / Aquecer
Protecdes Sobreaquecimento, desligamento automatico, filtro de ar
Tensdao 380-420V 3N~ 50-60Hz

Conexao Nao inclui ficha de conexao



