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Fogéao de Inducdo Movel Linha 700 - 2 Zonas (3.5+5 kW)

Informacoes do Produto

SKU: EX19105820 Modelo: INDUCHEF 700-40-P

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo INDUCHEF 700-40-P

Descricao Resumida

Fogéo de inducdo movel profissional para HORECA, Linha 700. Duas zonas de coccao

(3.5 + 5 kW), controlo digital preciso e eficiéncia energética.

Descricao Completa

fogdo de inducdo profissional — Fogédo de Inducdo Linha 700 —

Principais Vantagens

Maximize a eficiéncia na sua cozinha profissional com este fogdo de indugéo (ou placa de inducéo)
de alta performance, concebido para o setor HORECA. A tecnologia de detecdo de recipientes ativa
a zona de inducao apenas quando necessario, garantindo uma significativa poupanca energética e
um ambiente de trabalho mais confortavel, ao reduzir a disperséo de calor no exterior da panela.

Equipado com duas zonas de inducéo potentes, de 3,5 kW e 5 kW, este equipamento assegura um
aguecimento rapido e preciso. O controlo digital, com seletor rotativo e ecra tatil, oferece dez niveis
de poténcia e uma funcao de temporizador de até 180 minutos, permitindo ajustar a temperatura
entre 60°C e 240°C para qualquer tipo de prato.

O corpo em aco inoxidavel confere durabilidade e facilidade de limpeza, essencial para ambientes de
alta exigéncia. Com um sistema de seguran¢ca de desligamento automatico por inatividade e
protecao contra sobreaquecimento, garante uma operacao segura e fiavel.

Aplicacdes

Este fogdo de inducédo é ideal para restaurantes com alto volume de servico, hotéis, refeitorios
industriais e outros estabelecimentos que necessitem de eficiéncia, rapidez e precisdo no processo
de confecdo. Perfeito para cozinhas onde o espaco é otimizado e a poupanca de energia é uma
prioridade.

Especificacbes Técnicas



Dimens8es (mm)

Tipo

Diametro do Recipiente (mm)

Dimens®&es do Cristal (mm)

N° de Zonas

Poténcia (kW)

Controlo

Niveis de Controlo de Temperatura

Temporizador

Material do Corpo

Faixa de Temperatura

Seletor de Fungdes

Tensao

Filtro

Ventilagéo

400 x 700 x 900

Mével com portas

120-260

325 x 625

35+5

Digital (rotativo e tatil)

10

0 a 180 minutos

Aco inoxidavel

60 - 240°C

Manter / Aquecer

380-420V 3N~ 50-60Hz

Para evitar entrada de ar gorduroso

Ventiladores para refrigeracao de alta velocidade e eficiéncia



