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Placa de Inducdo Wok Encastravel 3500W Monofasica

Informacoes do Produto

SKU: EX19103242 Modelo: IWE-35

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca EDENOX
Modelo IWE-35

Descricao Resumida



Placa de indu¢cdo Wok encastravel de 3500W, ideal para cozinhas profissionais.
Construcao em aco inox AlSI-304, cristal ceramico suico e controlo de 19 niveis de

poténcia.

Descricao Completa

Esta placa de inducdo Wok encastravel de 3500W oferece uma solucéo de confecao de alta poténcia
e precisdo para cozinhas profissionais, integrando-se perfeitamente em bancadas de trabalho.

Placa de Indugc&o Wok Encastravel — Caracteristicas Técnicas

Poténcia

Tensao

Tipo

Recipiente

Material

Cristal ceramico

Gama de temperatura

Niveis de poténcia

Dimensdes (LPA)

Dimensdes de encastre

Controlo

Funcdes

Sistemas de seguranca

3500 W

230/1/N —50/60 Hz

Wok encastravel

Wok (incluido)

Aco inoxidavel AlISI-304

@ 311 x 6 mm, fabricagéo suica

50-240 °C

19

385 x 385 x 244 mm

355 x 355 mm

Pulsador eletronico ON/OFF, mando rotativo

Manter / Aquecer

Duplo sistema de ignicéo, detector de tempo

excessivo, desligamento automatico sem recipiente,

detector de pequenos objetos, protecao
sobreaquecimento



Manutencdo Filtros de ventilacao extraiveis

AplicacOes Profissionais

Ideal para restaurantes de cozinha asiética, roulotes e food trucks especializados em salteados,
cantinas com seccdes de showcooking, ou como complemento em cozinhas de hotelaria e catering
gue necessitem de um ponto de confecédo rapido e eficiente para pratos especificos.

Placa de Inducdo Wok — Principais Vantagens

Eficiéncia energética e rapidez de aquecimento, otimizando o tempo de confecao.

Controlo preciso da temperatura com 19 niveis de poténcia, adaptavel a diversas receitas.

Seguranca operacional reforcada com mdltiplos sistemas de protecao e avisos sonoros.

Construcao robusta em aco inoxidavel AISI-304 para durabilidade e higiene.

Facil limpeza e manutenc¢ao, com filtros de ventilacao extraiveis para maior conveniéncia.

Esta placa é compativel com qualquer tipo derecipiente?

7

Esta placa € especificamente concebida para uso com o recipiente Wok fornecido, que se
adapta perfeitamente a sua superficie cdncava. Para um funcionamento ideal e seguro, €

essencial utilizar recipientes compativeis com inducao.

Como éfeita ainstalacdo desta placa de indugao?

A placa de inducdo Wok é um modelo encastravel, o que significa que é projetada para ser
integrada numa bancada de trabalho, requerendo um corte de 355 x 355 mm. Recomenda-se
que a instalacédo elétrica seja realizada por um profissional qualificado.

Qual avantagem do cristal ceréamico de fabricacéo suica?

O cristal ceramico de fabricacdo suica garante elevada resisténcia a choques térmicos e
mecanicos, durabilidade superior e uma superficie facil de limpar, essencial para o ambiente
exigente de uma cozinha profissional.

Que sistemas de seguranca esta placa de inducéo incor pora?

Inclui um duplo sistema de ignicdo, detector de tempo excessivo, desligamento automético na
I)

auséncia de recipiente compativel, detector de pequenos objetos e protecdo contra

sobreaquecimento, todos com avisos sonoros para maxima seguranca operacional.



Para que servem os 19 niveis de poténcia?

Os 19 niveis de poténcia permitem um controlo extremamente preciso da temperatura,
essencial para diferentes técnicas de confecdo, desde manter quente a saltear rapidamente,

otimizando o resultado final dos pratos e garantindo consisténcia.



