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Conjunto 2 Facas Peladoras para Frutas, Legumes e Tubérculos

Informacoes do Produto

SKU: AR189422 Modelo: 189422

Marca: Arcos EAN: 8421002189425

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Arcos
Modelo 189422
EAN 8421002189425

Descricao Resumida



Conjunto de 2 facas peladoras com laminas em acgo inoxidavel NITRUM e cabos
ergondémicos de polipropileno vermelho, ideais para descascar frutas, legumes e

tubérculos em cozinhas profissionais.

Descricao Completa

Este conjunto de duas facas peladoras foi concebido para otimizar a preparacao diaria em cozinhas
profissionais, oferecendo laminas de aco inoxidavel de alta durabilidade e cabos ergonémicos para

manuseamento seguro e eficiente.

Caracteristicas Técnicas

Tipo de Produto Conjunto 2 Facas Peladoras
Material da Lamina Aco Inoxidavel NITRUM
Material do Cabo Polipropileno ergondmico
Cor do Cabo Vermelho

Série Nova

Uso Recomendado Frutas, legumes, tubérculos

AplicacBes Profissionais

Estas facas peladoras séo ideais para qualquer cozinha profissional que exija precisao e rapidez na
preparacdo de alimentos. S&o particularmente Uteis em restaurantes de cozinha tradicional, cantinas
escolares e empresariais, pastelarias com confecdo, hamburgarias e snack-bares, bem como em
roulotes e food trucks, onde o espaco e a eficiéncia séo cruciais para o servico diario.

Facas Peladoras — Principais Vantagens

e **Durabilidade Superior:** Laminas em ac¢o inoxidavel NITRUM garantem alta resisténcia ao

desgaste e corroséo.

e **Manuseamento Confortavel:** Cabos ergondmicos de polipropileno asseguram uma pega
firme e reduzem a fadiga durante o uso prolongado.

o **\/ersatilidade:** Adequadas para uma vasta gama de frutas, legumes e tubérculos, facilitando

diversas tarefas de preparacao.



e **Higiene:** Materiais de facil limpeza, essenciais para manter os padrdes de higiene em

cozinhas profissionais.

o **Resisténcia:** Cabos resistentes a impactos e temperaturas extremas, aumentando a vida

util do utensilio.

Qual o material dalamina destas facas pelador as?

As laminas sao fabricadas em aco inoxidavel NITRUM, conhecido pela sua elevada resisténcia
e durabilidade em ambientes de cozinha profissional.

Os cabos sdo resistentes a que tipo de condi¢des?

Os cabos de polipropileno sédo altamente resistentes a golpes e a temperaturas extremas,
garantindo uma longa vida util mesmo com uso intensivo.

Para quetipo de alimentos sdo estas facas mais indicadas?

Estas facas peladoras sdo especificamente concebidas para descascar e cortar frutas, legumes
e tubérculos com facilidade e precisao.

Este conjunto é adequado para uso em cozinhas com grande volume de trabalho?

Sim, a robustez do acgo inoxidavel NITRUM e a ergonomia dos cabos tornam estas facas ideais

para o uso continuo e exigente de cozinhas profissionais.

Como sedeve proceder alimpeza e manutencéo destas facas?

Recomenda-se a lavagem manual com agua morna e detergente neutro, seguida de secagem
imediata para preservar a qualidade da lamina e do cabo.



