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Cortador de Fiambre Profissional por Gravidade @ 300mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19000572 Modelo: CGP-330

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

. CGP-330

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo CGP-330

Descricao Resumida

Cortador de fiambre profissional por gravidade com lamina de 300mm, ideal para

charcutaria e carnes frias. Construido em aluminio anodizado, oferece corte preciso e

seguranca.

Descricao Completa

Este cortador de fiambre profissional por gravidade, construido em liga de aluminio anodizado,
oferece um corte preciso e seguro para charcutaria e carnes frias. Com |lamina de 300mm e
regulador de espessura decimal, € ideal para cozinhas profissionais.

cortador de carne profissional — Caracteristicas Técnicas

Tipo de Operacéo Manual

Para Carne Fresca N&o

Didmetro da L @mina 300 mm

Capacidade de Corte 285 x 230 mm

Espessura de Corte 0—-16 mm

Movimento do Carro 285 mm

Material Liga de aluminio anodizado
Transmissio Por correia

Poténcia 370 W (0,50 HP)

Tensdo Elétrica 230V/1IN - 50 Hz



Peso

Afiador

Seguranca

Carro

Aplicacdes Profissionais

32 Kg

Fixo, integrado

Anel protetor fixo na lamina, protecdes transparentes,
protecéao inferior, interruptor on-off com relé

Montado em arbustos autolubrificantes

Este cortador de fiambre é uma ferramenta essencial para qualquer cozinha profissional que

necessite de cortar charcutaria e carnes frias com precisdo. E ideal para restaurantes de cozinha

tradicional portuguesa, hamburgarias, snack-bares, pastelarias com confecc¢ao, talhos, charcutarias,

cantinas escolares e empresariais, e servicos de catering que exigem um corte uniforme e seguro.

Cortador de Fiambre — Principais Vantagens

Corte Preciso e Ajustavel: Regulador de espessura decimal para um ajuste fino, garantindo
fatias uniformes de 0 a 16 mm.

Construcdo Robusta: Fabricado em liga de aluminio anodizado, oferece durabilidade e
facilidade de limpeza, resistindo ao uso intensivo.

Seguranca Otimizada: Equipado com anel protetor fixo na lamina, protecdes transparentes e
interruptor on-off com relé para maxima seguranca do operador.

Manutencdo Simplificada: Inclui um afiador fixo e facil de usar, que garante o fio de corte
perfeito da lamina sem esforco adicional.

Operacédo Silenciosa e Eficiente: Transmissao por correia com motor monofésico potente e
silencioso, ideal para ambientes de trabalho exigentes.

Deslizamento Suave: Carro montado em arbustos autolubrificantes que permite cortar
produtos pesados com facilidade e sem esforco.

Como serealiza a limpeza e manutencédo deste cortador ?

O design estudado facilita a limpeza. Deve ser limpo regularmente apdés cada utilizacao,

seguindo as instru¢cdes do manual, e o anel protetor fixo na [amina garante seguranca durante

este processo.

E possivel cortar carne fresca com este equipamento?

N&o, este cortador foi concebido especificamente para charcutaria, carnes frias, assados @

peixes. Nao é adequado para cortar carne fresca.



Com que frequéncia devo afiar alamina?

O equipamento inclui um afiador fixo e facil de usar. A frequéncia de afiacdo depende da
intensidade de uso, mas deve ser feita regularmente para manter um corte perfeito.

Quais sdo as principais car acteristicas de seguranca?

Inclui um anel protetor fixo na lamina, protecdes transparentes na placa e no cabo, protecado
inferior @ um interruptor on-off com relé que impede o arranque automatico apés falha de
energia.

Quetipo de produtos posso cortar com esta maquina?

E ideal para cortar fiambre, enchidos, carnes frias, assados e peixes, gracas ao Seu carro
montado em arbustos autolubrificantes que permite um deslizamento facil.



