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Cortador de Fiambre por Gravidade @ 300mm

Informacoes do Produto

SKU: EX19000571 Modelo: CGP-300

Marca: EDENOX EAN: N/D

Imagens do Produto

. CGP-300

Especificacoes



Marca EDENOX

Modelo CGP-300

Descricao Resumida

Cortador de fiambre manual por gravidade com lamina de @ 300mm. Ideal para

hotelaria e restauracéo, oferece corte preciso (0-16mm) e operacéo silenciosa e segura.
Poténcia: 370W.

Descricao Completa

Cortador de Fiambre por Gravidade — Principais Vantagens

Este cortador de fiambre por gravidade (também conhecido como fiambreira profissional) foi
concebido para o setor HORECA e hotelaria, oferecendo desempenho superior e fiabilidade.
Fabricado em liga de aluminio anodizado de alta qualidade, garante durabilidade e resisténcia a
corrosédo, indispensaveis em ambientes de uso intensivo. A sua robustez assegura um investimento

duradouro para qualquer negaocio.

Desenvolvido com foco na funcionalidade e facilidade de manutencéo, o design deste equipamento
simplifica significativamente a limpeza diaria, otimizando o tempo da sua equipa. A precisao do
regulador de espessura de corte permite ajustes decimais, assegurando fatias perfeitas e uniformes
que valorizam a apresentacao dos seus produtos.

A seguranca € uma prioridade, incorporando um anel protetor fixo na lamina e protecdes
transparentes para as maos, permitindo uma operacdo segura e tranquila. Adicionalmente, o motor
monofasico com transmissdo por correia garante um funcionamento potente e silencioso,

complementado pelo afiador fixo que mantém a lamina sempre em condi¢fes 6timas de corte.

Aplicacdes

Ideal para charcutarias, restaurantes, hotéis e estabelecimentos de catering que necessitam de
cortar fiambre, queijos e carnes frias de forma eficiente e segura. A sua capacidade de processar
pecas de maior dimenséo e peso o torna adequado para cozinhas de volume médio a alto, onde a
gualidade e a consisténcia do corte sédo primordiais. Perfeito para preparar fatias finas para entradas,
sanduiches gourmet ou bandejas de frios.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica

Tipo

Material

Diametro da Lamina (9)
Capacidade de Corte
Espessura de Corte
Movimento

Peso

Poténcia (W/HP)

Tensao

Detalhe

Manual por Gravidade

Aluminio anodizado

300 mm

285 x 230 mm

0-16 mm

285 mm

30 Kg

370/0,50

230/1/N 50 Hz



